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CLASSIFICATION DES BLES.

Aujourd'huf, tous les cultivateurs zélés
mettent un grand intérét & avoir les meilleures
races de bles possible. Les Comices agricoles
et les expositions générales et locales excitent
et entretiennent le goit des recherches et des
expériences faites en cette vue. Or, parsuite de
I'extréme confusion qui existe dans la nomen-
clature des blés, les cultivateurs sont tous les
Jours exposés 4 essayer sous un nom nouveau
un bié qu’ils possédaient déja ou qu'ils ont
précédemment essayé sous un autre nom. De
la des mécomptes, et souvent, par suite, le
dégottd’expériences qui cepenciant sontd’une
utilité tres-réelle.

Un catalogue synonymique aussi exactque
puisse I'etre un travail de ce genre prévien-
drait beaucoup d’erreurs de cette nature.

D'un autre coté, celui qui lit dans un jour-
nal agricole le compte renda d'essals sur un
ou plusieurs biés différents, pourrait, a I'aide
d'un cataloguesynonymique, reconnattre I'es-
péce ou les espéces dont il s'agit, tandis que
sans un guide semblable cela est impossible,
si les noms sont tous nouveaux pour lui.

Par contre, I'identité de nom entre deux
variétés différentes occasionne fréquemment
des erreurs en sens contraire, qui pourraient
étre prévenues au moyen d'un bon tablean
synonymique.

Ce sont ces considérations qui me détermi-
nent a Xveer dés a présent au public un tra-
vail que Je Tre oonsidére encore que comme
une ébauche, mais qus peut donner cependant
une idée de Futilité extréme que présenterait,

4 notre avis, une synonymie générale des
plantes agricoles de la France.

Je dois maintenant donner quelques dé-
tails sur l'origine de la collection de froments
dont je publie aujourd’hui la liste, et qui a
servi de base & ce travail.

Mon pére possédait, depuls longues an-
pées, une collection de céréales composée des
varietes les plus intéressantes parmi celles
que ses nombreuses relations I'avaient amené
a posséder et & connaltre. 11 les étndiait alors
principalement au point de vue de leurs qua-
lités agricoles, lorsqu’a I'époque (t832) de la
publication du mémolre de M. Desvaux, sur
les froments, il fut chargé par la Société d'a-
gricuiture de lui rendre compte de ce travail,
et il fut ainsi amené a cultiver la collection de
M. Desvaux, et 4 envisager les variétés du
Jromen{ cullivé au point de vuede leur clnssi-
fication botanique. A la méme époque, il re-
gutde M. Seringe, d'une part, et de M. Metz-
ger, del'autre, les collections quiavafent servi
de base & leurs importants travaux. La com~
paraison de cestrois collections, jointes a celle
que mon pere avai dajy et qui comprenait
les types les plus importants dc la oultnra
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francaise, ont formé la base de celle dont nous
publions aujourd’hui ia liste.

Elie s’est accrue successivement d'un assez
grand nombre de variétés frangaises, parsuite
d’une sorte d’enquéte faite par mon pére, en
1834, au sujet de quelques variétés que pro-
naient alors les journaux agricoles; et enfin,
d’an nombre considérable des principales ra-
ces de la culture anglaise, dues, tant & nos cor-
respondants de ce pays, qu'au zéle infatiga-
ble de M. de Gourcy.

L’étude comparative d’éléments si divers
a di nous amener nécessairement & recon-
naltre des identités, et, par’suite, & réunir et
a grouper un certain nombre de ces variétés.
Bien que nous ne soyons pas encore €én me-
sure de publier les descriptions détaillées de
toutes les variétés qui composent la collee-
tion , nous avons pensé qa'une liste en présen-
tant le elassement , non pas definitif, mais
tel que nos études jusqu'a ce jour nous l'ont
fait adopter, pouvait présenter de linmtérét,
surtout en y joignant tout ce que nous possé-
dens actuellement de synonymie bien recon-
nue. Nous avons apporté a ce dernier travail
la plus grande prudence, n’admettant défini-
tivement un synonyme qu’apres plusieurs an-
nées de culture comparative, & moins que des
caractéres parfaitement tranchés, et propres
seulement aux variétés que nous considé-
rions, nous aient permis de pronouncer plus
t6t. Nous nous attendons bien que tdt ou tard
il y aura encore des synonymies & constater
parmi les variétés que nous avons placées au
deuxiéme rang, et que, jusqu’a présent, nous
avons tenues distinctes; mais c’est surtout
quand il s'agit de plantes agricoles qu'il
est vral de dire qu’il y a moins d'inconvénient
A distinguer inutilement qu’a réunir a tort,

Les botanistes peuvent considérer comme
ne formant qu’une seule variété toutes les
plantes qui ne présentent entre elles, dans leurs
caractéeres extérieurs et appréciables & Veeil
armé d'une loupe, aucune différence & peu
prés constante. Mais, pour les agriculteurs,
cette marche entralnerait des inconvénlents
graves; pour eux, toute race qui posséde des
qualités différentes des races analogues, soit
dans ses habitudes de végétation , soil dans
Pabondance et la qualité de ses produits, soit
dahs son aptitude plus ou moins grande & ré-
sister & tel ou tel des agents qui altérent ou
compromettent la récolte, constitue une va=
riété. En un mot, les botanistes n’admettent
ou ne doivent admettre que les caractéres qui
peuvent étre formulés en termes absolus;
mais les agriculteurs tiennent gramdement
compte des caractéres relatifs, <'¢st-d-dire de
ceux qui se résument cu des notions de plus
on de meins,

3 éale, T. 11, = 10
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TABLEAU ANALYTIQUE
DES CARACTERES SUR LESQUELS EST FONDE LE GROUPEMENT DES SECTIONS.

Sections.

* Blé de Flandre.
. Blé de Whittingfon.
. Blé de Talavera.
- Blé de Hunter. — Jersey Dantzig.
. Wihite Essex.
. Blé rouge d’Essex,
. Blé de Hongrie.
. Bié Hickling.
. Blé du Chili.
/A- Epi blanc, lisse. 10. Blé de Saumaur.
1. BlédeCrépi.— Blé de pays du Gatinais.
12. Blé de mars sans barbes.— Blé Fellem-
berg,
13. Touzelle blanche.
14, Talavera de Bellevne.
15. Ble chinois,
\ 16. Richelle bianche de Naples.
. 17. Bié de la Chine.
vmém un hrh" B. Ep[blanc’ velu. 18. Blé de Haie.
C. EP‘ fauve’ lisse, 19. Blé d’Ourssa sans barbes.
/20, Marselage.
21, Ble de Rampillon.
22. Red Kent. — Rouge d'Ecosse.
D. Epi rouge, lisse. 23. Blé ronge de Laigle.

W3O WM -

L 24. Blé Carré de Sicile.
TRITICOM SATIVON. 25. Bl¢ de Marianopoli.
(Paille creuse.) 26. BIé du Cancase rouge sans barbes,
E. Epi rouge, velu. 27, Blé de Créte.
28. * Blé barbu d'hiver ordinaire.
) 29. Blé de Roussillon.
A. Epi blanc, lisse.{ 30, Blede mars baibu. — B¢ de Victoria.
. S1. Blé da Cancase barbu, — Blé du Cap.
- Varités barbues. .. 32. BI6 Hérisson.
B. Epi rouge, lisse. 33. Froment d’automne rouge harhn-
C. Epi rouge, velu. 34. Blé barbu velu de la Manric-
]
q 35. ¢ Poulard blanc lisse (dn Gétinais).
5 ! A, Epi blane, lisse. ;;m. BI¢ du Nord.
o ' 37. Pélanirlle blanche. ]
- B. Epi blanc, velu. 38. Poulard blanc veln de Touraine.
< .. s Epi ! 39. Poulard rouge lisse.
8 Bpi simple. .. ... { C- Epirouge,lisse. | 40" poulacd gros rouge.
41. Poulard roux velu. — Nonetts.
IL—TR. TURGIDUN D. Epi rouge, velu | 2. Grox Turiet.
’ . Ble d’Egypte.
Pallle pleine ; Y . .
( °§o°.,'ff.) grain E. Epinoirdtre,velu. 4. Poulard bleu, — Pétanielle noire,
Epi composé........0.ouounus.s. 45, Bléde Miracle.
. — TR. DURUN. 46. * Trimenia, — Aubainc rouge.
(Palllc pleine ; grain allongé, glace) .. .coviviinuvininrvinnen,ns «.... { 47. Taganrock blanc & barbes noires.’
48. Durums a épi plat.
IY. — TR. POLOXICOM.
(Paille pleine; glumes beaucoup plus longues que le grain............ 49, * Blé de Polozne. o
V. — TR, ANYLEUM. o
s (Epillets & v Brains; A%X€ CACHE) v uevirirrvnirennieienins., Ceeeee renee 50. * Amidonnier blanc.
55 )y1, — TR, MONOCOCCUM, o
- f (Epltlets & | grain; sxe cachd,............. e bieteean i, ceaere 51, * Engrain commun.
hT)
s v“ ;-'l.l:l;.ln{.a SPEEII& AXE APPATEAL, GTOS) .o iv i tiinniansarrenns ieie 52. * Epeantres sans barbes.
{kpi L ('Y 4 H 219 r s earaa Craeaans 53, Epeautres barbues.

V.o especes marquées ‘d'an astérisquae seront accompagnées de figares,
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De la résuite 'extréme difficulté que pré-
sente e classement des variétés agricoles, et
IA aussi se trouvera, je I'espére, I'excuse de
ce que peut présenter de peu logique en ap-
parence le classement que la nature des choses
nous a contraint a adopter.

En effet, au-dessous des groupes princi-
paux, correspondant aux especes générale-
ment admises par les botanistes, et pour les-
quels nous avons adopté la classification de
MM. Seringe et Metzger ; au-dessous, disons-
nous, de ces groupes qu'il n’est pas impossi-
ble de renfermer (eux et leurs variantes) dans
des caracteres absolus, il devient & peu prés
impraticable de limiter, par un caractére quel-
conque, un groupe secondaire ou inférieur de
variéles, ou, si cela est faisable pour quelques-
unes, on est arrété aussitot par I'impossibilité
de fonder sur le caractere réciprogue ou in-
verse un autre groupe de meéme valeur, ou
de pouvoir renfermer dans les groupes ainsi
tracés foutes les variétés a classer.

La sdule méthode qui nous ait paru prati-
cable a consisté a déerire d’abord, d’une ma-
niére absolue, un certain nombre de variétés
les plus distinctes, puis a grouper autour de
ces variétés celles qui s’y rapportent le plus
naturellement. Chacun de ces groupes, formé
le plus souvent d'un seul type, constitue ce
gue nous avons nommé une section. Cepen-
dant, toutes les fois que la présence d’un ca-
ractére commun nous i'a permis, ou lorsque
Plusieurs types nous ont paru avoir plus d'a-
nalogie entre eux qu'avec ceux des sections
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voisines, nous en avons réuni plusieurs dans
la méme section.

Les sections sont ensuite classées d'aprés
les caracteres tirés de la couleur de I'épi et de
Vabsence ou de la présence du duvet sur les
glumes , ete. Le tubleau ci-contre résume,
sous la forme analytique, ce classement qui, &
cela prés de la division en sections, est exac-
tement celui qui a été adopté par mon pere
dans I'article Faoment de la Maison rustique
du dix-neuviéme siécle, publié en 1837

Nous nous étions proposé de donner dans
ce catalogne la description compléte des va-
riétés qui le composent ; mais la nécessité,
pour quelques points douteax , de recourir &
'observation directe que 'on ne peut consulter
qu’une fois par an et & jour flxe, aurait re-
tardéd’un an ou deux l'achévement de ce tra-
vail, nous avons donc pensé qu'il y aurait uti-
lité a publier dés a présent cette simple liste,
qui, & raison du nombre deja assez considé-
rable de synonymes qu'elle renferme, pourra
présenter, telle qu’elle est, queique utilité aux
agriculteurs.

Comme, d'un autre cdté, un certain nom-
bredesvariétésqu’ellerenfermeont été décrites
par mon pere dans larticle FrRomexT de la
Maison rustigue et dans le Bon Jardinier,
nous avons placé & la suite de leurs noms des
renvois 4 ces ouvrages, ce qui pourra, jusqu'a
un certain point, suppléer & cette lacune.

Louis ViLmoRIN,
Membre de la Société centrale d’agricultare.

(1y T. I, p. 367.

DU MAIS ”POUR L’ALIMENTATION VDU MOUTON .

Partout ou le climat exige une semaille ha-
tive de feves, afin que leur végétation soit
assez avancée pour que I'époque de leur ma-
turité coincide avec celle des chaleurs, on ne
peut les faire succéder 4 des choux branchus
dont la récolte s'est prolongée jusque dans le
mois de mai. On peut, dans ce cas et dans ces
localités, remplacer avantageusement la féve
par le mais, produit non moins précieux qu'elle,
et qui peut étre cultlvé en grand avec une
extréme facilité presque partout en France, a
Faide de la méthode gue nous allons décrire.

Il existe plusieurs variétés de mais qu'il est
bon de connaitre et qui se subdivisent elles-
lpémes en une multitude de sous-variétés, si
I'on veut regarder comme telles de légeres
differences dans la longueur des épis, ou dans
la couleur des grains. Toutes cependant se
rangent en trois catégories bien distinctes.
D'abord se présente fe grand mals, ou mais
automnat, cultivé dans le Midi, aux colonies,
et le pius généralement répandu. Viennent

(1) Yoir, pour le travaii complet de M. Malingié sur

la race ovine, 3* série, t. II, p. 229, 309, 415, 401;
t. 111, p. 54, 183, 273, 321 et 369,

ensuite le petit mais, mais quarantain , mais
a poulet, toutes variétés naines, hatives, a
épis et grains petits. Le premier mirit trés-
imparfaitement au nord de la Loire, en cer-
taines années; le second présente des produits
trop peu abondants pour étre l'objet d’une cul-
ture en grand et lucrative. Mais il existe une
troisiéme categorie de mais, moins connue que
les deux premiéres, et que M. Bonafous, dans
la belle monographie de cette plante qu’il a
publiée, décrit sous le nom de mais estival.
Cette variet¢ tient le milieu entre les deux
premiéres pour la force de la plante et pour
la longueur des épis; quant a la grosseur des
grains, elle est la méme que celle des grains
du mais automnal, et, vus détachés de leur
axe & cOté les uns des autres, ils ne peuvent
étra distingués. Cette variété mérite la plus
sérieuse altention ; car, tenant moins de place
que le grand mais, et pouvant par conséquent
éire semee a des distances plus rapprochées
que celles adoptées pour sa culture, elle eom-
pense par la plus grande quantité Ja petitesse
relative deses épis. _

Le mais estivai pout étre semé dans le cen-



CLASSIFICATION DES BLES!.

Quelques explications et quelques exemples
sont, 4 ce qu’ll nous semble, nécessaires pour
rendea facilement salslssables la disposition
typographigue et les signes employés dans les
deux llstes qui vant suivre.

Nous considérons, comme nous I'avons dit,
dans chaque section, comme type, une ou
deux variétés principales, de préférence les
plus répandues on les mieux connues. Elles s¢
distinguent des autres en ce que leurs noms
sont imprimés en PETITES CAPITALES, Au-des-
sous de chacune de ces variétés viennent se
ranger, d’abord ses synonymes réunis par une
accolade , puis, en lignes rentrées, les varié-
tés qui 8’y rapportent sans lui étre identique-
ment semblables. Quand I'identité de quel-
ques-unes de ces variétés ‘entre elles a été
connue, elles sont pareillement réunies par
des accolades. Ainsi, si nous prenons pour
exemple la section 11 : le B/é de Crépi, avee
le Froment blanc¢ récolté sur les Clleaux, son
synonyme, forment le premier type de la sec-
tion; puis viennent, comme variétés se rap-
portant & ce type : le Blé grizard de Douai,
le Blé d’hiver ordinaire des environs de Pa-
ris, avec ses trois synonymes : Blé commun
d’hiver & épi jaundtre, Blé de Cayran (Né-
rac), Bladette sans barbes ( Toulouse); en-
suite, le Pomeranian twheat, Blé de Pomé-
ranie, Froment anglais, Blé rouge d’Armen-
Liéres et Blé rouxr d' Armentiéres; ces cingq
derniers ne sont pas synonymes entre eux, et,
bien qu’ils se rappportent tous les cinq an B/¢
de Crépi, ils doivent étre considérés jusqu'a
présent comme autant de variétés distinctes.
Yient ensuite, comme second type de la sec-
tion, ie Blé de pays du Gdtinais, trés-analo-
gue an Blé de Crepi par I'ensemble de ses
caractéres, mais présentant cependant des dif-
férences assez tranchées pour en faire le type
d’un second groupe. 1l est suivi dans la Jiste
de ses quatre synonymes : Blé de Revel, Blé
fin de Toulouse, Bie de Cardne (Vienne), Ble
Chicot blanc (Caen); puis en lignes rentrées,
des variétés Langley’s red , Froment blanc
indigéne, Froment n® 605 (Belge), Froment
jaune, Froment rouge de Pays (Anvers), qui
8’y rapportent plus qu’a aucun autre, sans ce-
pendant se confondre avec lui.

Quelquefois des varjétés, qui appartiennent
bien évidemment 4 la section, ne peuvent pas
se relier directement A I'un de ses 1ypes ; elles
sont alors placeéss en téte de ligne, mais en
cavactére ordinaire, Elles sont suivles, 8'il y a
lieu, de leurs analogues aux divers degrés.
Les biés Hardy White, section 5; Brodies
red seed, section 6; Siriped chaff, scction
22, sont des exemples de celte dispositiop.

(1) Voir le premier article relatif & ce travail, p, 397
de ce volume (n® du 20 novembre),

Dans la Lisis alphabétique, les PETITES
cAPITALEs désignent, de méme que dans la
Liste méthodique, les variétés types; elles
sont suivies, en caractéres italiques, de leurs
synonymes, puis, en caractéres romains, et en
lignes rentrées, des variétés qui s'y rappor-
tent. Le renvoi des synonymes aux types a
mesure que l'ordre alphabétique les ameéne
dans la liste, se falt par le signe V. (voyes),
celui des variétés non synonymes par le signe
cfr. (conferatur). Chaque variété type de sec-
tion, on téte de ligne, est suivie, dans la liste
alphabétique, du numéro de la section a la-
quelle elle appartient.

Les citations placées i 1a suite du nom, dans
la premiére liste, reavoient, comme nous I'a®
vous dit, & la mention de ces variétés dans les
ouvrages cités. La deuxieme colonne de la
Liste méthodique contient le nom de la per-
sonne de qui nous tenons les variétés. Dans la
Liste alphabétique, cette indication a été pres-
que toujours remplacée par celle de la prove-
nance principale. Mais nous n’avons pas en-
trepris de mentionner  chaque variété toutes
les localités on, & notre connaissance, elle est
cultivée, travail qui nous elt entrainé trop
loin, et que nous réservons pour une autre
publication.

LISTE METHODIQUE.

1. — TRITICUM SATIVUM.
A. — Variétés sans barbes,

Epi dépourvu debarbes, généralement long,
pyramidé, présentant sa plus grande largeur
sur la face des épillets *, qui sont planes et dis-
posés en éventail ; glumes légérement échan~
crées ay-dessoys du sommet et portant une
pointe courte; carens (ou pli dorsal de la
glume) saillante dans sa moitié supérieure
seulement et s’évanouissant vers la base; bal-
les dépassant le grain, distinctes et un peu
écartées au sommet ; grain oblong, ovale, gé-
néralemeyt tendre ; paille creuse.

SECTION PREMIERE.

Epi prismalique, presque droil, demi-serré, Dblanc,
\abre, canaliculé sur [e profil; grain blane, moyen; feuil-
es nombreuses, larges,

(Blé blanc, blazé, blanc Zée
(Nord).

Blé de FraxpRe, blé de Ber-
gues, Maison rustique, n°
3, el Bon Jardinier, 1850,

. 520 (fig. 101).

Bi¢ de Tiflis, de M. Noisette.

Blé blanc du Londunais. Desvaux, 1833.

Blé regu d’Auvergne (M. Gi-
rard, n° ). Girard, 1834.

(1) Dans les variétés & épi trés-compacte, la plus
rande largeur de I'¢pi se trouve sur le sens du prehil
ea épillets : ce sont Jes seclions 8 et 9 qui présentent

ce caractére.

Ancienne collection.

Anc. coll,
Mrs Reynier, 1839.
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(Fig. 101,) ~ B Oy Platidte, seetion 1. (Fig. 102,)

~Bl¢ barba dhiver ordiaatre, seetiog se.
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Chittem. MM. Rham, 1841,
White Kent. Lawson, 1839.
Schirefls. de Gourcy, 1840.
i Silver drop. Idem.
Pearl white. Idem.
Blé Perte. Lawson, 1843,
Blé Ropetoun. Idem. 1842,
secrion 2.
Erl prismatique, droit, long, méplat sur la facs des
épillets, qui ront élargis; bailes longues; grain gros, long;

feullles nombreuses, larges; paille -élevée.

Blé WarrmiscTon, Bon Jardi-
nier, 1850, p. 520.

Bié Eclips, id. Idem.

Bl Géant d’Eley, id. Chauviédre, 1838.
Whiltingham gigantic. Rham, 1840.
Fireter’s. de Gourcy, 1841,
Kessingland red wheat. Lawson , 1849,

SECTION 3.

Epi long, ache, flexible et souvent courbé sur le sens
du plat des épitlels, qui sont ¢largis, mais moins longs
que dans la seclion 31, grain moyen, trés-blanc; feuilles
comme la seclion 1.

Blé de TaLAvERA, Maison rus-

tigue, n* 4, et Bon Jardi-

nier, 1850, p. 521, Anc. coll.
Blé anglais, voisin du Talavera. M Desvauz, 1834.
Blé de Pologne de Varsovie. Pommier, 1836.

8yra. de Gourcy, 1840,
Devousbire. Rham, 1841,
Froment blanc indigéne de

M. Janssens. Ezposit. belge, 1847,

sEctioN 4.

Epi dressé, assez lache, axe assez prononcé; glumes
étroites et Tlus serrées que dans les irois sections précé-
dentes ; feuiilage moins ample qu’elies; tiges deégarnies de
feuilles duns leur moilté supérleure; grain blanc, moyen,
(Varietés batives et Blés de février.)

Blé de Hoxten, Bon Jardinier,
1843, p. xXxVIL.
Uxbridge.
Priovz. Bon Jardinier,
1843, p. xxVIl.
Mungowell, Bon Jardi-
nier, 1843, p. Xxvil.
JERSEY DANTZICK.
Chiddam prise.
White Scotch, Blé blanc
écossais.

Mr Lawson, 1839.
de Gourcy, 1841,

Idem.

Lecouteur, 1841,

de Gourcy, 1841,
SECTION 3.

long,

Epi demi-serré, pyramidé, sans rigole prononcée. |
anc;

resque toujours un peu courbé; graln gros, court,
Lulllu larges et fortes.

Warte Essex, Blé blanc d’Es-
f

b

Mr Lawson, 1839,
Feuillet, 1843.
Rham, 1840,
de Gourcy, 1840,
Idem.

sex.
Blé anglais de Bricquebes.
Baitewell Suffulk.
Lord Western.
Oxflord prize blane.
Froment de la Nouvelle Zé-
lande du duc de Portland.
| Hardy white.

Idem, 1849,
Idem, 1840,

sxction 6.

Epl serré, dressé, presque toujours droit, pyramidé,
baile courle ; grain gros, jaunatre; feuilles larges.

ROUGE D'ESSEX.

Blé ronge d'Essex & balles
blanches.

Froment de Rham (Belgique).

M Rham, 1836,

Rickling’s prolific. Rham, 1840,
Chiddam. de Gourcy, 1841,
Foak’s white. Idem.

Brodies red seed. Idem.

T M —————r  —— e
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Red straw white. ITdem.
Salmon (de Gourcy). Idem, 1850,
Blé Suisse de M. de Sainville. de Sainville, 1848,
Somnon ou Pomon (5t-Valéry-
en-Caux). dc‘ ng.-c'olombe ,
839.

SECTION 7.

Epl serré, compacte, & faces sensiblement égales, Lron-
et souvent renflé du haut, court; épiilets élargis;
balles courtes, serrées; grain blanc, court, moyen.

Bl¢ de Howcrie, Bon Jard., [}
1850, p. 521. . 4Ane. coll. N
Bié blanc de Hongrie, Maison 1
rust., n° 5.
Blé anglais des environs de
Blois. * M Deloyne, 1833.
( BléChevalier, Bon Jardinier,

. 521. Lawson, 1839.
Album densum. Lecouteur, 184l.
Bié trouvé dans le Tiflis de

M. Noisette. Noisetlte, 1839.
Petit Blé. Crespel Delisle,
\ 1849.

Club. Lecouteur, 1841,

Ecole 1835.

Bié de Hongrie A épi long.
Cat. Lawson, 1851,

— Vilmorin (Lecouteur).
sscTioN 8.

{

Epi 1rés-compacte, renflé du baut; a faces sensiblement
fnégales ; Pun des deux profils, trés-large, forme une face
cretisée du baut; courbure sur le sens du proill; grain
moyen, jaupdtre.

Blé HicxrinG, Bon Jardinter,
1850, p. 523. .
Saumon.

M Lawson, 1836.

Monnot - Leroy,
1849.
Blé & grain jaune de M. Ba-
zin.

Blé du Mesnil.

Blé du Mesnil-St-Firmin.

Blé de St-Firmin do M. E.

Basin, 1842,
Ezposition 1849,
Boizot, 1845.

Garreau, K. Garreau,1848.
Histin. de Ste-Colombe,
1839.
Hickling’s red. Lecouleur, 1841.
Blé de M. de Valcourt. deValcourt, 1845,
Thickset. de Gourcy, 1840,

sEcTION 9,

Epi compacte, presque moitié moins épais sur le protil
que sur la face; epillels & trois ou quatre fleurs, formant
avec I’axe un angle qresque drolt, exaclement serrés ou
appliqués 'un sur I'autre; les pointes des halies et des
glumes sont courtes, obtuses el comme rongées ; la paille
trés-grosse, dressée, finement canelée pres de P'épl; I'en-
semble de la plante glaucescent.

Blé du CriLL
Blé dn Thibet de M. Noisette.
Hickling & grain blanc.

Mrs Muret, 1833,
Noiselte, 1835.
Galland, 1841.

secriox 10.

Epi trés-semblable a celui de la section 6, mais légere-
meat barbu du haut; grain jaune ou rougeitre, souvent

glact.
Bléde Saunur, BonJardinier,
1850, p. 522. Anc. coll.
Bié de St-Laud. Mr Desraurx, 1834,

H. la Pelleterie,
1846,

Darras, 1842.

Lecouteur, 1841,

Bille, 1849,

Blé gris (St-Laud).

Blé Camus (Pontoise).

Brown Chevalier.

Froment royal blanc d’An-
gleterre.

sEction 11,

Epl demi-lache, courbé sur le plat des ¢pillets, atlénud
vers la pointe et porlant souvent queigues harbes tres-
courtes; grain jaune, trés-souvent glace; paiile flexible,
feajile plas fine, plus verte que dans les blés biancs.
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Blé de CrErr. Anc. coll.
Froment blanc récolté sur les
Coleaux, M Clérisse, 1838.
Blé Grizard de Douai. Pierron, 1834,
Blé d’hiver ordinaire des en-
virons de Paris. C. V. Anc. coll.

Blé commun d’hiver & épi
jaunétre , Maison rust.,
net.

Blé dn cayran (Nérac).

Bladette sans barbes (de

\  Toulouse).

Pomeranian wheat.

“Blé de Poméranie, 1. - 4.
Froment anglais, 1. - 19.
Blé rouge d’Armentiéres.
Blé roux d’Armentiéres.,

BLE DpE Pavs du Glinais.

Mr: Desvauz, 1834.
Nolibé, 1834

Barthére, 1834,
de Gourcy, 1841.
Exposit. belge, 1847
Idem.

Jdem.
Idem.
Mr¢ Duchesne, 1833.

Blé de Revel. Phillemain,1838.

Blé fin de Toulouse. Rarthére, 1834,

Blé de Cardne (Vienne). de  Montbron ,
’ 1834

Pasquiér, 1840.

Blé Chicot blanc (Caen).
de Gourcy, 1841.

Langley's red.

Froment blanc indigéne, n°
808. Bxposil. belge, 1847.

Froment, ne 605. Jdem.

Froment jaune, I. - 21, Jdem.
Fromeut rouge de pays (An-
vers). M. Leclercq, 1847,
secrion 42,

Epl lache, atténué vers la poinle; guelques petiles barbes
dans le haut de I'épi; épillets élarglis; grain petit, rouged-
tre, glaceé. (Blés de mars.)

Blié de MARS SANS BARBES ORDI-
NAtRES, C. V.

Froment de Mars bhlanc sans
harzbes, Maison rustique,
n° 2.

Blé de Mars de Douai.

Bié blanc sans barbes de Tos-

Anc. coll.

Mr: Pierron, 1834,

cane. Loudon, 1836.
Blé de Mars élevé. Desvauz, 1834.
Blé Jouaunet. Creuzé-Delessert,

1834.
Blé de Mars, Bazin. Bazin, 1842,

Bléde Mars sans barhes (an-
cien)des environsde Paris. Ane¢. coll.
Bié de Mars nain. Desvauz, 1834.
Blé FELLEMBERG, Maison rus-
tique, n° 6.
Touzelle blanche.
tBIé Pictet, Maison rusti-

Anc. coll.
M. Seringe, 1832,

que, n° 5, et Bon Jar-
dinier, p. 521.
Blé¢ Gagarin,
Blé a courtes barbes, de M. Go-
rie.

Anc. coll.

M. Loudon, 1836,

secrioNn 43.

Epl trés-lache, effilé ; axe gros, saillant ; balies et glumes
allongées et aigues; feullles trés-glauques; ligules rouges
dans quelques varidlés.

TOUZELLE BLANCHE , Maison
rustique, n° 8.

Touzelle anone (Nice).
,Touzelle ou Tuzelle blanche

Anc. coll.
M Risso, 1832.

de Provence, Bon Jardi- :
nier, 1850, p. 521, Pommier, 1836.
Tonzelle blanche de Mars. C. Beauvais, 1840,
Blé américain de M. Murray, Soc. d’agricult.,1847.

Blé de M. Chasseriau. Idem, 1839,
Blé Snisse. . Mr+ Rabourdin,1837.
Red Straw winter wheat. Vatiemare.

sEcrioNn 14.

Epl trés-long, iAche , ne diminuant pas notablement de
largeur par le baut; axe gros, apparent ; balles et glumes
tronguées, cetle derniére terminée par une dent o tuse ;

des Touzelles. (Blés de mars.)
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Golden drop blanc. M de Gourcy, 1840,
Spring Talavera. Idem.

Blé de Momie (Mummy

wheat). Laswson, 1849,

TAVALERA DE BELLEVUE, Bon

Jardinier, 1843, xxvi, et

1850, p. 522. Idem.
Blé Jd’Espagne de mars, Bon

Jardinier, 1850, p. 522,
Blé ’Espagne (Nord). Pierron, 1841,
Blé d’Espagne (Somme.) Pinta, 1841,

Pale red Cape (Rouge pile

du Cap). Lecouteur, 1841.

Blé blanc de Kmni‘gsberg. Eaxpostt. belge, 1847,
Broad leal Cape (Blé du Cap &

large feuille). M. Lecouteur, 1841,
Blé du Cap sans barbes, Bon .

Jardinier, 1845, xxxi, et

1850, p. 522.

secrioN 43.

Epi court, trés-eftilé ; balles acuminées, convrant incom
plétement le grain ; les fleurs du haul de I’épi avortent
presque toujours ; leuilies blondes, trés-dressées.

Blé Cuwvois (Man-zi). M, H%’;Z,de Moscoy,

sxcrion 415,

Eﬂi Jache, axe en partie apparent, presque toujours
fliéchi sur le sens de la face el plus ou moins contourne :
glumes et balles longues, mais s’sppliquant exactement
sur le grain, terminees par des polntes courles et Lrés-for-
tement recourbées en dedans; T;elques rudiments de bar-
bes en haut de I'épl ; feulllage large, un peu giauque.

RICHELLE BLANCHE DE NAPLES, H
Maixon rustigue, n° 9, et
BonJardinier,1850,p.521, Anc. coll.

Blé blanc de Rome, Grano

bianco, Mr D’Oncien, 1842,
Richelle blanche de Pro-
vence. , Reynier, 1838,
Richeile rouge de Naples. idem, 1839.
Blé d’Austrdlie. Lawson, 1839,

secrion 47.

Epi court, tassé, & glumes courtes et de la méme cou-
leur que les balles, trés-obluses el presque sans aucun
prolongement ; les bailes sont terminées par un crochet
assez court, obtus et trés-fortement recourbé en dedans,

ui s'allonge cependant un Peu a Pextrémilé supériearr

e I’épi ; feuillage d’'une ampleur remarquable, vert fonce,
trés-dressé. :

g:i ﬂi 'F;.,Cé’é’_" & ! M. Reynier, 1839,

secrion 18,

Eptl prismalique, presque droit, demi-serré, blanc, velu;
grain glmc. moyen ; feuilles nombreuses, larges.

Blé de Haig, Bon Jardinier,
1850, p. 523.
Blé de Haie ou Froment blanc
vglonté, Maison rustique,
n® 11,
Tunstall, Bon Jardinier, p. Mr Samuel Taylor,
1838.

Ane. coll.

Trilicom Keeleri. Lecouteur, 184l
Blé de Haie hatif. Desvaux, 1834.
Blé de Haie rouge, Idem.

sscrion 19.

Ept lAche, de couleur fauve-clair; épillets formant avec
P'axe un angle aigu ; glumes allongées, lerminées par une
rolnte obtuse incurvee; balles lerminées dans le bas de
'épi par un crochet court qui dégénére plus haut en une
se ite burbe contournée ; grain long, d'un blanc Jaunatre,

e trés-belle qualité ; ie ine, assez roide, mais soyvent
coudée dans le bas.
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Blé d’ODESSA SANS BARBES,
Maison rustique, n° 10, et
Bon Jardinier, 1850, p.521. Mv Bonfils, 1833,

Blé d'Alger, Bon Jardinier,
1850, p. 522.

Blé Meunier (vancluse), Bon
Jardinier, 1850, p. 522.

Riclielle de mars.

Richelle de Grignon.

Touzelle de Provence,

Richelle de Provence.

Bié A paille pleine de Mareuil.

C.Beauvais, 1834,

Reynter, 1839,
Grignon, 1836,

M Pommier, 1836.
Reynier, 1839.

Soulard, 1848,

sEcrion 20.

Epl long, effilé, ron
montées d'une pelite
jaune, assez ferme.

-clale, ldche; balles souvent sur-
e ; grain rouge-clair, glacé; pailie

MARSFLAGE. Mrs Desvauz, 1834,

Blé Montrosier. Reynier, 1840.
Blé d’Akermarck. Ezxposit. belge, 1847,

Blé rouge de Bretagne. ’ Mr:0. LeclercThouin,

Blé Raton. 1841,

Marselage grizdtre. Desvauz, 1834,

Blé rouge de la Manche.
Froment roux de pays, de
M. Van Isterdaél.
Chicot rouge de Caen.
Blé Pelil ronge.

Desmares, 1835.

EBrposit. belge, 1847.
Mrs Pasquier, 1840,
Desvaux, 1834.

Blé Rouge Touzard. Feuillet, 1843.
Red Britannia. de Gourcy, 1841,
Blé de Ja Nouvello-Zélande A, Jard. des Plantes,
o 1842,
SECTION 21,

Epi rouge, efiilé, dem|-lache, reformbant, souple ; grain
rougeAtre, tendre ou demi-tendre; paille jaune, assez forte.

Blé de RanriLLON.

Froment rouge de M. Van
Malders.
Froment rouge.

Blé rouge des environs de Pa-
ris, C. V.

Froment rouge ordinaire sans
barhes, Maison ruslique,
n® i2.

Blé rouge des Yosges (de Ro- M de
ville) 1

M. Garnauz, 1839,
Ezxposit. belge, 1847,
P Jdem.g ’

Anc, coll.

Dombasle ,
. 40.
Blé rougesans barber d’Alsace. Desvauzx, 1834.
Touzelle rouge, de Bergerac. M+e V¢ Poujel, 1834,
Rouge fin de Beauce. Mr Lacroiz, 1850.
Blé rouge de M. Sainville, deSainville,1845.
Blé Lamuas, C. V. Anc. coll.
Blé Lammas, blé rouge anglais,
Maison rustique, n° 13,
Blé Joannet de Chételletauls, M~ Creuzé - Deles-
sert, 1834.
Pasquier, 1840.
Desvaux, 1834.
Eaposit. belge, 1847,

Blé anglais (Caen).
Blé grand rouge.
Blé de Rostoff.

- * ~——ap—
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sacrion 22,

Epl deml-1Ache, long, souvent infiéchi sur le sens de la
face ; épillets trés-élargls, souvent & cing fleurs, ce qui
donne a Pépi une plus grande largeur sur la face que sur
le profil ; graln jaune ou rouge, tendre; paille forte, dres.
sée, trés-grosse, mais creuse.

RED KENT. M Lawson, 1839,
Short straw red, de Gourcy, 1840,
Blé de Saint-Brieuc. Baron du Taya,

1843.
Froment de M. Vandenbremt. Exposit. belge, 1847,
Golden drop. Mr Loudon, 1836.
Red Marygold, Bor Jardinier,
1843, xxvIL. Rham, 1841,
Froment ronge Britannia, de i
M. Bille, de Gourcy, 1849,

CLASSIFICATION DES BLES.

Blood red, Bon Jardinier, ’
1843, xxviI. Lawson, 1839,
Blé Rouce D'ECosse. deigtcécdombc,

%9,

Blé Rouge anglais.
Syer’s red.
z Clover wheat, Bon Jardi-

Laillter, 1844.
Lecouteur, 1841.

nier, 1843, xxvi.
Froment rouge de Burrel,
du duc de Portiand.

Lord Spencer, 1842.
Mr1 de Gourcy, 1848,

Oxford red. Rham, 1840.
8palding’ Sroliﬁc wheat. Lawson, 1849,
Bié Tibbold. Joh‘r; ‘ River’s ,
8.
BléPrince Albert,deM. Bille.  de Gourcy, 1849.
Froment Européen, idem. Idem.
Striped chaff, Bon Jardinier,
{ 1843, xxvi1, Loudon, 1836.
Blé A balles panachées.
Red chaff Danizick, Bon
Jardinier, 1843, xxvit, Rham, 1841,

Wheat new from Norfolk. Lawson, 1849.

sEcTION 23,

Epl compacte, trés-serré, pyramidé, offrant plus de lar-

eur sur ['un des profils que sur Vautre, dressé; épillets

quatre et cing fleurs, trés-fortement serrés sur l'axe;
glumes el balles courtes, exacterment appliquées sur ke
grain , paille trés-grosse, creuse, dressée.

Boutique, 1834.
M. Vor Pdquet, 1849,

"t Blé ROUGE DE LAIGLE.
Blé PAquet.

Hongrie rouge. Ecole 1838,

Rouge de St-Laud. M .O.l[égtlerc-Thouia,
Q.

Rouge de Beaufort. Idem.

Froment Hybride.

M. Mazuyier, 1849,
Blé gris de Brissac.

Soc, d'agriculiure,
1847,

SECTIOX 24.

Epl trés-court, carré, serré, obtns du sommet, {rés-plau-
que; gaille droite, ferme; grain rougedlre, glacé."fglés de
mars.

Blé Canne pE SiCiLE, C. V.

Blé de Mars carré de Sicile,
Maison rustique, n° 16, ot
Bon Jard., 1850, p. 524.

Blé carré de mars 4 épi blan-
ehatre.

Blé de Créte, Seringe.

Blé Mottu de Créte. Anc. coll.

Blé de Phalsbourg (Tessier). Encyc. mélhodigue.

sEcTION 23.
¥pi lache, effilé, somple, balles et glames allongées ¢

terminées souvent en demi-harbes vers le haut de Pepi;
grain rouge-clair, glacé, (Blés de mars.)

Anc. coll.

Mr: Desvaux, 1834,
Seringe, 1832.

Blé de MaRiaxoroLl, Bon
Jardinier, 1840, xxxv, 6t
1850,'p. 523.

Taganrock tendre.

Blé de Mars rouge sans bar-
bes, Maison rustique, n°
16, et Bon Jard., p. 523. Anc. coll.

sEcTiON 26.

Axe gros, apparent; épillets élargis ; glumes et balles
allongées , effilées, (rés-rotdes ; grain ronge, long, glact;
pailie ml(’le, courbée, demi-pleine.

M. Reynier, 1839.

Blé du CAUCASSE ROUGE BANS
BARrBES, Maison rustique,

n° 15, Anc. coll.
Blé du Languedoc (Basses-
Pyrénées). Mri Clérisse, 1838.

Touzelle rouge de Provence. Pommier, 1837,

secrion 27,
Epi quadrangulaire, aplati sor le sens de la face; épiliets

élargis; glames et balles velues; graln hlane, feulis
blondes.y
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Blé de CriTe, C. V.

BIé rouge velu de Créle, Mai-
son rustique, n° 17.

Blé velu de Crete, Bon Jard.,
1830, p. 524,

Blé Lammas velouté,
Blé velu de la Manche.

Anc, coll.

M. Desvauz, 1834,
Ecole 1836.
Idem,

B. — Variétés barbues,

Epi barbu, présentant sa plus grande lar-
geur dans le sens de la face des épillets; et
généralementfléchi dans le méme sens (Jamais
daas celui du protil }; barbes divergentes dans
le plan des epillets, et persistantes; paille
creuse ou quelquefois demi-pleine dans le
haut.

sEcrion 28,

Epi lache ; épillets cunéiformes, trés-aplatis sur le sens
de Is face; glumes et balles aliongées ; barbes longues, di-
vergenles; un peu flexueuses ; graln Jaune ou rougeaire;
paille creuse, assez souple.

Blé BARBU D'HIVER ORDINAIRE,
! Maison rustique, n* 28,

(fig, 102), Anc. coll.
Frauc blé, de la Seine-Infé-

rieure, M Olivier, 1838,
Bié fin, de Nérac. Nolibé, 1836.

Ble de pays (ChaAtelleranit). Creusé - Deles-
seri, 1834,

Richard, 1836.
Girard, 1837.

Blé doré barbo (Aveyron).
Blé de St-Nectaire (Puy-de-

DOme).

Blé harbu, franc bié & barbes
(Caen),
Blé barbu de I’Ardéche.

Pasquier, 1840.
Jacquemet - Bon-
nefond, 1836.

_ Bl4 barba de Champagne. Garnaux, 1839,

secrion 29,

Epl lache: éplilets élargis du bas et laissant apercevolr
une portion de ’axe; giumes et balles allongées ; barbes
longues, divergentes, trés-roides; grain généralement
blanc et tendre; paille deml-pleioe, courbée, roide.

i Blé de RoussiLLON. Mrs Barthére, 1834.
Saisette de Tarascon,
Siaissed’'Agde ou de Béziers,

BonlJard., 1850, p. 524.
Siaisse blanche (Marseille).
Siaisse rouge (Marseille).
Siaisse d’Arles.

Saisette d’Arles.

Narbonne blanc (Marseille). ‘
Narhonue rouge (Marseilleg.
Bladette barbue male, de Tou-

} Pommier, 1836,

Reynier, 1840.
Pommier, 1838.

louse. Barthére, 1834,
Blé tendre semence de Pié-
mont. Kzpositionde ' dlgé-

rie, 1849,
Bladette de Castelnaudary. AMrs Reynier, 1839,
Blé razé ou Bladette (Tou-

louse).
Blé d’Ancéue. Reynier, 1840.
Blé de Padoue. Idem.
Blé de Romagne. Idem,
Blé brun d’Heideuberg. Baxposit. belge, 1847,

secriox 30.

Ept demi-serré ; éplliets a trois fleurs, élargis du bas;
barbes trés-divergenles, fines; paille fine, courbée, trés-
creuse et souple. (Blés de mars.)

Blé de Mins BARBU ORDINAIRE,
Maison rustique, n° 19, et
Bon Jard., 1850, p. 524.
Blé de Toscane, Mais. rust.,

n° 2(;,5 et Bon Jard., 1850,

Ane. coll.

. 525. Idem.
\.Grano marzuolo. M7 Grelley, 1848,
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MM. Warden, 1839.
O.Leclerc-Thouin,
1841,
Seringe, 1832,
Desmares, 1835.

Blé de Sibérie.
Trémois de Beaufort.

Tougelle blanche barbne.

Blé de Mars de la Manche.
Blé de VicToRr1A ou de 70 JOURS,
Bon Jard., 1850, p. 515.

Bi¢ de la Trinité.
Blé de Carracas.
Blé des Iles Barbades,

Loudon, 1836.

Noble, 1836.

Pasguier, 18540.
Soc. d’agric., 1841,

sucrion 31.
Epl liche, axe gros; éplilets cunéiformes; balles et
lumes trés-allongees; fortement :ﬂpliqpées sur l'axe;
alles longues, roides ; grain blanc, allonge, tendre; paille
presque pleine, trés-dure.

Blé du CAuCASE BARBG, Bon

Jard., 1850, p. 524, Anc. coll.
Blé barbu de Naples, Bon
Jard., 1850, p, 524, Mrs Desvoun, 1834,
Richelle barhue,
Richelle rouge. Darblay, 1834,

Blé du Caucase amélioré,
Bon Jard., 1850, p. 524. Ecole 1835.

Blé du Car, Maison rust.,
’ n° 214 et Bon Jard., 1850,

g. 524.
Blé barbu Pictet (Desvaux).

sxorion 33,

Ane. coll.
M. Desvauz, 1834,

Erl trés-compacte, prismatique, égal sur les deux faces;
éplilets & cinrgl fleurs, trés-serrés; barbes courtes, fines,
nombreuses, divergenles ; grain court, arrondi, rougedlire,
tendre; paille grosse, Lres-creuse, dressée.

Blé Hénisson, Maison rusf.,
n° 22, et Bon Jord., 1850,

. 525, - M Seringe, 1832.
Blg harbu compacte. Desvaux, 1834,
Blé Hérisson brun, Idem.

Blé Hérisson court. Kcole 1833.

M. de Gourcy, 1840.
Ecole 1841,

M. Reynier, 1839,
Ble Hérisson rouge. ‘
Blé Hérisson roux. Ecole 1839.

Blé de Tiflis, de M. Reynier. M. Reynier, 1839.
Bléd’Odessa épiconrtbarbu. Anc. coll.

Flandesr’s short eared.
Blé Hérisson hlanc.
Tiflis, n° 2.

sEcTION 33,

Epl lAche, axe a@parent; éplilets h deux ou teols feurs,
un peu renflés du bas; barbes trés-fines, dlvergentes; grain
rouge-clair, demi-glacé ; paille lrés-c‘euse el trés-svuple.
FROMEST D'AUTOMKE ROUGE

BAKBU. M Odart, 1836.
Blé rouge barbu de la Manche. Desmares, 1835,
Froment rouge barbu du

GAtinais, Anc. coll.
Blé de MaRs ROUGE BARBU, Bon
Jard., 1850, p. 525.
Bié d'Odessa rouge barbu.  Anc. coll.

Bléd’Odessa tendre (Marseille). M~ Reynier, 1839.
Bié de la Chine, Laquesnerie, 1834
Touzelle rouge barbue. Seringe, 1831.
Bléde Victoria, de M. Gillet de  Gillet de Gram-

Grammont. mont, 1836.
Blé de Mai (Vienne). de Montbron,1834
Blé de Mai (Aisne). Hourdegquin,1843.

Blé de Mai (Bagnols). Ledemé, 1842.
secrion 34,
Epi lache, rouge, barbu, velu ; pallle areuse.

Blé barbu velu de la Manche.  Ecole 1837.

Louis VILMORIN,
Membre de la Société centrale d’agriculture.



CLASSIFICATION DES BLES.

"~ Nous achevons aujourd'hui la publication de
1a liste méthodique * des variétés de blés étudiées
et classées par M. Vilmorin. Dans le premier nu-
méro du volume suivant du Journal, nous in-
sérerons la liste alphabétique de ces variétés avec
les numéros des pages et des sections de renvoi
en regard. De cette fagon, en cherchant dans
cette liste alphabétique comme ils feraient dans
_1n dictionnaire, nos lecteurs pourront trouver
sans aucune difficulté la place assignée d cha-
cune des variétés, et, par suite, jusqu'a un cer-
tain point ses qualités et les usages auxquels elle
est propre, ainsi que la valeur des appellations si
nombreuses usitées dans chaque localité.  B.

II. = TRITICUM TURGIDUM.

Epl carré ou aplati dans le sens du profil
des épillets, qui sont courts, renflés et plus
larges que hauts; glumes ventrues, tronquées
brusquement au sommet, terminées par une
pointe courte, arquée, nigué ; caréne saillante
sur toute lalongueur, et fortement courbée vers
la base de la glume ; balles renflées, courtes,
s'appliquant sur le grain ; barbes longues, dis-
posees parallelement a 1'axe de I'épi, souvent
caduques; grain gros, bossu ou voité; paille
dure et pieine, surtout au sommet, le plus
souvent courbée dans sa portion supérieure.

BECTION 33,

Epl blane, plus large sur le profil que sur la face, serré;
glull:’tles ap el't ées :l.?re 1au balle, ltélt-lu lauques et différant
en oe:;.lte a balle donl la couleur est uvf-clll; et pres-
. = x
B conhil T SAKEAE Besks P

( POULARD BLANC LisSE (du GAti-

hais), Epaule blanche, Epau-
tre blauche, Maison rusi.,
n° 24, (Fig. 103.) Montargis, 1834,
Poulard blanc du Blaisois. M. Deloyne, 1833.
Blé Poule (Touraine). Anc. coli.
Poulard blanc de Touraine
{ _ (Limeray). M Boivin, 1834,
Blé de Taganrock (Vitry-sar- Leblanc- Duples-
Marne). sis, 1834,
Blé de Taganrock (Beaumont),
Loiret. Hurel, 1834.
Blé de Taganrock (3ologne Mainville, 1838,
Creuzé-Delessert,

Blé de Taganrock (Chue' -
rault). 1834

Blé blanc de Chilelleranlt. . deumf:bmn,!sa&
Blé sans barbes de Cardne
{Vienn;}'. Idem.
Poulard blanc lisse de Ton-
raine (Cormery), Indre-et-
Loire. Odart, 1834,
Blé blanc de pays (Vienne). de Monibron,1834
Aubron blanc (Anjou). O.ll.gg’l‘erc Thouin,
BléblancdelaSeine-Inférienrs.  Olivier, 1837,
Poulard blanc A épi long, da
méc.n;}:mia. e, - Ane. coll.
nc, gros gros
c (%aen). M. Pasquier, 1840,
BECTIOR 36.

Epl gros, carré, presque toujours plus large sur la face

(1) Yoir les deux premiers articles, p. 397 et 452 de
ce volume (0°s des 20 novembre et 5 décembre 1851),

20 décembre 1851,

e sur le profil; barbes souvent caduques ; glumes el
alles de la méme couleur; grain gros, le plus souvent
glacé; paille grosse, pleioe.

Blé du Norp, Ja:'adai? des Plantes,
Blé & six cares de Thoré
(Vienne). Mrsde Montbron,1834
Poulard d'Hubernac. Desvauz, 1834.
Blé de la Mecque. Phillemain, 1838.
Poulard blanc & barbes ca-
duques, Boivin, 1834.

BlégrissemainedeSt-Laud. Société cenirale d'a-
griculture, 1847.

sECTION 37.
Epl long, JAche: tlplllel.l divergeant quelquefols sar
e

I'axe; glumes et balles allonﬁu assez coriaces; grain
gros, plus allongé que dans la généralité des Poulards,

PETANIELLE BLANCBE, Maison

rust., n° 26. Mrs Risso, 1832.

Poulard blanc de Nice, n°® 2, Idem.

Blé de la Mongolie chinoise.  Boissonnade,1831:

Garagnon de la Lozére, Maison

rusi., n® 35. Sampigny, 1833.

Garagnon blane,

Garagnon :I:)nng grises.

Garagnon rbes noires,

Garagoon noir. Ecole 1834.

Blésorli du Garagnon noir,

sEcTion 38,

i , carré , blanc ; glumes’et balles velues ; barbes
dlmgg?a; grain gros l‘;gl. :
POULARD BLARC VELU DB Toue i

RAINE, Maison rusf., n® 27. Mw Odart, 1836,

Poulard blanc velu & barbes Creuzé-Delessert,

muquu- 1844,

Aubaine blanche. Roliand, 1837.

Blé de M. Decaze, Société d’ugr., 1839.

Peyrés blanc. Mr: Nolibe, 1834.

Poulard blancveluda GAtinals.  Duchesne, 1834.

Poulard blanc velu de M.de

Sainville, de Sainvills, 1840
sEcrion 39.

Epl ron labre, liche, présentant plas de largear
wrﬂ pmﬁ 'desn éplllels que sar leur face ;gmh- souvent
cadaques. i

Blé PouLarp RovaR LissE (du

GAlinais), Epeaule rouge, .

Maison rusi., n° 23. M Duchésne, 1834,

Blé Poulard rouge lisse d'An-

vergne. Jaloustre, 1845.

Plat géant. Desvaux, 1834.

Blé gris (Seine-Inférieure). Olivier, 1837,

B]l:émh:{m, gr}u blé, gros —_—

gris (Caen). 3 , 1840,

Poulard blond lisse. Beole 1836,

l Blé d’Anjou d barbes caduques. M. de Montbrom,1834
Blé rouge de Thuré. Idem.
Blédela Nouvelle-Zélande D. Jardil; des Planfes,
1842,

sxcrioy 40.
Epl gros, carré, présentant généralement sa l:lus grande

largeur sur la face des épillets ; barbes souvenl caduques;
pallle trés-grosse, retombante,

Poulard rouge lisse & épillels | M Girard, 1835.

POULARD GROS ROUGE,
l ¢élargis (Limagne).

3¢ 8érie, T, 111, == 12



f (Fig. 103.) = Poulard blanc lisse, section 35.

(Fig. 104.) = Bié Trimenia barbu de Sicl
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Poulard rouge lisse de

Beauce.
Poulard de Beauce A barbes Aubé, 1840.
caduques.
Blé doré. Bourgeois, 1839.

sECTION 44,

Epi long, carré ou plus large sur le Proﬁl des épillets ;
prismatique, roux ; giumes et balles velues ; barbes diver-
gentes ; grain gros, généralement glacé.

POCLARD ROUX VELU (Cormery),
M. R. n° 28.
Blé Mitadin.
Blé Milanais de la Limagne..
Gouttitres (Nérac).
Poulard d'Auvergne a épi long.
Blé de M. Girard, n° 4.
Gros Poulard ci’Auvergne
(M. Girard, n° 6).
Poulard roux velu de Beauce.
NoNeTTE (de Lausanne), Bon
Jard., 1850, p. 526.
B¢ Géant de Sainte-BHéléne,
M. R.,n° 30. Noisette, 1836.
Blé de la Mecque (Desvaux;. Desvaux, 1834,
Blé de la Mecque (Meurthe). Husson d’Osson-
ville, 1849.
Desvauzr, 1834.

M Odart, 1834,
Reynier, 1839.
Chagneraud,1849,
Nolibe, 1834.
Girard, 1835,
Idem.

Idem.
Aubé, 1836.

Barraud, 1836.

Blé de Dantzick.
secTioN 42,
E(:ipl carré ou Plns Jarge sur la face des épillels, pyra-
mi

é ; glumes et barbes velues ; harbes quelquefols cadu-
ques ; grain moyen, glacé.

Mrs Lecun, 1836.
Nolibé, 1834.

Desvauz, 1834,

Gros blé de Montauban.
Grossagne deSiffMlard (Nérac).
Renflé sans barbes. ]
Goudpe, de Maine-et-Loire. |
Grossaigne, des Basses-Pyré-
nées.
Grossagne Mautezin.
{Gnos TuRQueT, Maison rust.,

Clérisse, 1838,
Nolibé, 1834,
ne 29, Anc. coll.
Turquet A six rangs.
Grossaille de la Gironde.
Poulard Barthére.
Bladette de Ducous.
Blé Brousse.

Mr+ Allégre, 1834.
Barthere, 1834.
Nolibé, 1834,
Richard, 1834.

sECTION 43,
Epl trés-serré, compacte ; épillets & clnq et six fleurs ;
glumes et balles courles, trés-velues ap&l:quées sur le
grain ; barbes souvent caduques; pallie trés-grosse.

Blé d’Ecypre. M Pierron, 1835.

Poulard carré (Amiens). Quevreux, 1835,
Gros Poulard carré, du Puy-
de-Dome. Bardonnet, 1835.

Poulard carré d’Auvergne. Girard, 1835.
Blé Espagnol barbu. Clérisse, 1838.
¢ Blé Espagnol sans harbes. - Idem.
{ Blé Lubernac (Yenddme). Phillemain, 1838,

SECTION 44.

Epi gros, généralement serré ; balles et glumes bleuAtres
ou noires, trés-velues ; grain gros, le pius souveni jauna-
tre et tendre.

POULARD BLEU, Maison rust.,
n° 32.

Blea Rivet d’Angleterre.

Blea conique (Angleterre),
c

.V,
Blé a barbes et balles vio-
lettes. M Audibert, 1832.
PETANIELLE NOIRE DE NICE, Bon
Jard., 1850, p. 528, el
Maison rust., n” 33.
frano moro (Rome),

Anc. coll.

Risso, 1833.
P’ Oncien, 1844,

487

! Blébleu &’ Aféique (Bergerac), Mme Ve Poﬂet, 1834,

Brousse b':euaitre (Aveyron). M~ Richard, 1834,
Taganrock noir.

{ Poulard brun de la Vienne. de Montbron,1834

BECTION 43,

Epl composé ; grain tendre; paille pleine, ondulée au-
dessous de I'épi.

Froment plat ramenx. M Desvauz, 1834,

Epeautre rameux. D’Oncien, 1844.
{ Blé de MiracLE, Bon Jard.,
1850, p. 526. Ane. coll.
Blé d’Abondance. M+ Boivin, 1834,
Blé Monstre (Annonces).
Blé de Smyrne.

. Desvaux, 1834.

Blé rameux jaune.
Idem.
Mazuyer, 1849,

Blé rameux rouge.
BIé de Miracle, & épi brun.

ITI. — TRITICUM DURUM.

Epi pyramidé, presque cylindrique ou aplati
sur le profil ; épillets étroits, aliongés, glumes
dures, trés-peu renflées, terminées par une .
dent algué; caréne tres-saillante sur toute la
longueur de la glume, faiblement et unifor-
mément courbée; barbes trés-longues, persis-
tantes, trés-fortes et divergentes, excepté
dans les variétés a épiplat; grain long, trian-
gulaire, presque toujoprs glacé,

sEcTION 46.
Epi allongé ; Jaune ou rouge ; paille retombante,

et M. R., n° 34. (Fig. 104.) Anec. coll.

Jard. des Pl., 1835.
M Phitlemain, 1838,
Jomard, 1840.
Robert, 1837,
Réaume, 1848,

Tr. burum (Desfontaines).
Blé dur de Yenddme.

Blé de Mogador.

Blé de Manfredonia,

Blé de Mai, de M. Darblay.

{Tmuznu, B. J., 1850, p. 527,

Bl de Xérés, Bon Jardinier,
{ 1850, p. 528, : } Desvaux, 1834,
Plat de Xérés. )
Triticum fastuosum,
Blé &’Espagne, Gueyrard, 183,
AUBAINE ROUGE, Bon Jardin.,
1850, p. 527, Rolland, 1835,
Blé rouge d’Egypte. Anc. coll.
Taganrock noir. M. Desvaux, 1834,
secrion 47,

Epl court, élargi, dressé; pallle roide,

TAGANROCK BLANC A BARRES
NOIRES.
Bié du Bengale (Yendome).
Gros TAGANROCK. -
Plat étalé.
Blé d’Alexandrie.
:Blé d’lsmaél (Marseille), B.

M+ Audibert, 1834,
Phillemain, 1838,

Desvauzx, 1834.
Reynier, 1839.

J., p.528, Idem.
Froment Tripet. L.Deslongchamps,
1839.
, BEGTION 48,

Egi aplali sur le sens du profil ; glumes et balles telle-
ment serrées sur le grain que Paxe se brise souvent au
Ses Epeantres ; barbes

baltage, A la maniére assez courtes ;

paille pleine,

Froment plat blano.
Froment plat roux.
Plat noir trouvé dans le plat

M. Desvaux, 1834,
Idem,

rous, Keols 1837,
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(Fig. 108).—~Amidonnier blanc, sect. 50. (Fig. 108,)=Epeantire sans barbes, secl. b2, [Fig. 1us.)—Bl¢ de Pologue, sect, 494
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CLASSIFICATION DES BLES.

Plat compacte. ’
Amidonnier compacte Ses

i ‘M. Seringe, 1832,
ringe.

1V. — TRITICUM POLONICUM.

* Epl long; glumes trés-longues, sans aré-
tes terminales; balles trés-longues; barbes
faibles; grain trés-long, glacé; paille pleine.

sEcriox 49.

Blé de POLOCNE ORDINATRE, B. -
J., 1850, p. 527. (Fig. 105.) Anc. coll.
Blé de Mogador, Maison rus-
tique, n° 35.
Pologne devenu tendre. Ecole 1834,
Pologne compacte. M. Desvaux, 1834,
Bléd’Alger, du général Galbois. Soc. d agricult.,1840?

V. — TRITICUM AMYLEUM.

Epj comprimé, barbu, retombant; axe fra-
gile; épillets étroits, & deux grains, réguliere-
mentimbriqués sur deux rangs; paille creuse;
feuilles veloutées.

" secrion 50,

Amidonnier blanc, Bon Jard.,

1850, p. 528. (Fig. 106.) Anc, coll.
EreauTRE DE MaRS (Alsace), o
M. R., n° 38.
Amidonnier blanc de M. Se-
ringe. M Seringe, 1832,

Amidonnier faux Engrain,
Amidonpier roux.
Amidonnier élevé.
Amidonbier noir,
Eugrain brun.

Desvauzx, 1834.
Seringe, 1832.
Desvaux, 1834,

Audibert, 1832,

VI. — TRITICUM MONOCOCCUM.

Epi barbu, dressé, trés-aplati, composé de
deux rangées d’épillets trés-resserrés et & un
seul grain ; axe de I'épi fragile; paille creuse,
trés-droite.

section 51,

ENGRAIN cowvON (du GAtinais),
M. R., n° 39. (Fig. 107.)

Froment Locular,

Petite Epeautre, Bon Jard., q
1850, p. 528.

Engrain prolifere (Risso).

Anc. coll,

M. Risso, 1833,
VIH. — TRITICUM SPELTA. :

Efi long et grele, dressé, a épiilets écar-
tés, laissant I'axe & nu dans leurs intervalles;
ﬁlumes épaisses, coriaces, tronquées, axe de

épi gros, fragile; balles renfermant exacte-
ment e grain; paille creuse, dressée.

A. — Varidtés sans barbes.

sECTION D2,

EPFAUTRE BLANCHE AANS BAR- b "
Bcs, B. J., p. 528 (Fig. 108.)

Epem;lre commuue, Maison Anc. eoll.
rustique, n° 56.

489
Epeantre blonde on dorde. Idem.
Epeautre rousse 4 égie rele. M Seringe, 1832,
rbe. Philippar, 1831,

Epeaytre rose im

B. — Variétés barbues.

srcrion 83.
EPEAUTRE BLANCHE BARBUE,
B. J., 1850, p. 528, M+ Loudon, 1838,
Triticum Bengalense.
Epeautre blanche barbue. Philippar, 1841,
Epeautrencire barbue, Maison
{ rustique,n° 37. Seringe, 1832.
Epeautre bleue barbue. Philippar, 1841,
Epeautre grise barbue. .. Idem.
Epeautre rose barbue, Idem.

Fig. 102. — Engrain commun (da Gatinals), section ¥1.

Louis ViLMoRIn,

Membra de la Société centrale d’agricniture.



52 £TABLISSEMENT D'ONE PRAIKIE ANGLAISE, 2

05 Ril. de tréfle blatie; 105 Kil. de tréfle
commun § 21 Kil. de trefle¢ jaune; 21 kil. de
persil ; 1 kil. dé ray-grass.

Le persil 4 1a proptiété de faire em‘porter
par les urines les sérosités cansées par la trop
grande humidIté ; sa qualité aromatique donne
un gofit excellenl A la chair des animaux dti
Je paissent, ét dispose les agneaux & manger
plos tot. .

On commence par semer deinle ou trols
quarts de semence d’orge, qu’on herse sol-
gneusement & ia grande herse. Ensuite, on
séme, mélées ensemble, toutes les graines que
nous venons d’indiquer, et I’on herse avec la
petite herse. L’orge préserve lés herbés nals-

siintes des chaleurs de I'té, et qudnd ells
est récoltée, on peut déjk juger de ¢ gﬂe
deviendra la prairic. Celle-cl, au mols &’or-
tobre, offte déja une pature courte qut ge-
vient trés-fournfe au printemps suivant. Des
e mol8 de mars de la deuxitme annéeé ,
on y met lés brebis qui y font le part et y
restent plusieurs mofs avec lears agneaux.
Le paturage continue la troisiéme anttée fus-
qu'en octobré. Alors ot fait les travanx de
préparation pour le bié auquel succedent A
la fin de la quatri¢éme annnée les navets, ro-
tabagas ou turneps.
RocHz-Lusls.
Médecin-vétérinairs el agricultear,

CLASSIFICATION DES BLES.

ATaide de 1a table alphabétique qui suit,
les cultivateurs pourront retrouver facllement
la place assignée par M. Louis Vilmorin &
chacune des variétés de froment, dans Ia liste
méthodique que nous avons publiée dans le
précédent volume de la collection du Journal’,
liste accompagnée de figures exécutées sur
grandeur naturelle, pour représenter les hult
principales espéces de froment. Dans cette
table alphabétique, que nous insérons complé-
tement aujourd hui, les PRTITES CAPITALES dé-
signent les variétés types, suivies en caracféres
ilaligues de leurs synonymes, puis en carac-
teres romains et en lignes rentrées des noms
des variétés qui 8’y rapportent. Le renvoi des
synonymes aux types, & mesure que 'ordre
alphabétique les amene, sc fait par e signe V.
(Voir) ; pour des varié¢lés non synonymes aux
types, il se fait par le signe cfr. (conferalu?.
Chaque variété type de section, ou téte de
ligne, est suivie du numéro de la section 4 la-
quelle elle apparticnt, et du numéro dela page
du volume précédent du Journal (3° série,
t. II), & laguelle il faut recourir pour trou-
ver l'indication de ses caractéres, et jusqu'a
un certain point, célie de ses qualités et des
nsages auxquels elle est propre. Entre paren-
theses, on a mis aussi, & la suitedu nom, {’in-
dication dela localité de principale provenance
de la variété. B.

LISTE ALPHABETIQUE.

Blé d’Abondanée (Toiiraine), ¥. BI€ de Mitatle,

Blé d’Akermarck (Belgique), cfr. Montrosier,

Atbum densum (Lecouteur), V. Hongrie,

Blé d’Alexandrie, cfr. Gros Taganrock,

Bli‘t!l‘;;l.ger (M Camille Beauvais), 7. Odessa sans

(1) Yoir 3¢ série, t. IN1, p. 397, 453 et 485 (u°* des
20 novembre, 5 et 20 décembre 1851).

Blé d’Alger, du général Galbols, V. Pol
Blé Américain, de M. Murray, cfr. Touze
Amidonnier bfanc, Section 50, p. 489.
peaulre de Mars (Alsace).
Amid Amidonnier blanc, Seringe.
onnier compacte (Seringe), V. Plat compacte,
Amidonnier elevg, cl‘r.(Amid%n)x’nier roux. pcke
Amidonaier faux Engrain, 8. 50, p, 489,
Amidonnier noir, 8. 50, p, 480,
. Engrain brun.
Amidonnier roux, 8. 50, p. 489,
Amidonnier élevé,
Blé d’Ancéne, cfr. Roussillon.
%lé Angltans (claen), V. Lammas.
roment Anglais (1. - 19, coll. belge), cft. Crépl.
Blé Anglais, de Bricquehec, V. Wﬁll?:! Esgex,
Bié Anglais, des environs de Blois, V. Hongrie,
BIé Anglais voisin du Talavera (Desvaux), V. Talavera:
Blé d’Anjon & harbes caduques, S. 29, p. 457.
Aubaine_blanche (Gard), cfr. Poulard blane veln de
‘Touraine.
Rouge d’Egyple.
Aubron blane (Anjou), clr. Poulard blanc lisse.
B¢ d’Australie, S. 16, p. 455.
Froment d’AuTOMNE ROUGE BARRBY, §. 33, p, 457,
Blié rouge barbu de la Manche.
Froment rouge barbu du Gatinais.
Blé regu d'Anvergne (M. Girard, o° 1), V. Flandre.
Bl & balles panachibes, V. Striped chaff,
BU des lles Barhades, V. Victoria.
Blé  barbes et balles violettes, cfr. Poulard blen.
Blé barbu corspacte ( Desvaux), V. Hérisson.
Blé barbu de FArdéche, cfr, Blé barbu d’Liver ordi-
naire.
Blé barbu de Champagne, cfr. Blé barbu d’liver ordi-
naire,
Blé BARBU D’HIVER ORDINAIRE, S. 28, p. 457.
Frane blé, de la Seine-Inférieure.
Bl fin, de Nérac. 4
Blé de Pays (Chdtellerauls). .
Bid doré barbu (Aveyron).

ioncho.

Blé de St-Nectaire (Pu Ddme).
Bl batbu, franc blé & barbes (Caen).
Blé barbu de I'Ardéche,

Blé barbu de Champagne.
Blé barbu de Naples, cfr. Caucase barbu.
BIé barba, franc blé & barbes (Caen), V. Blé barbu &'hi-
ver ordinaire. :
Bl¢ barbu Pictet (Desvaux), ¥. Blé du Cap.
Blé barbu velu de la Manche, 8. 34, p. 457,
Batlewel Suffolk (Angleterre), cff. White Esset.
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nld:ﬂu Bengale (Venddme), V. Taganrock blanc i barbes

Blé de Bergues, V. Flandre
Bladefle barbue mile de Tnulonae, V. Roussillon.
Bladette de Castelnandary, cfr. Roussillon.
Bladette de Ducous (Nérac), cir. Gros 'rm-quel
Bladetie sans barbes (Toulouse), cir. Crépi.
Blé blane (Nord), V. Flandre.
Blé blane (Caen | 7. Blé blanc de Ia Sele-Inférieure.
Blé blanc de Chatelleraglt, cfr. Poulard blane lisse.
Blé blanc d'Essex, V. White Essex.
Blé blanc Ecossais, cflr. Jersey mnlzlek
Blé blanc de nongne. V. Hongri
Froment blanc indigéne (n° 860 onll. belge), cir. Blé de
Pays du Gétinais.
hmnent Nanc indigdns de M. Janssens (coll. belge),

Blﬁ':lue dsxaminuberg (Belgique), ofr. Talavera de

m blmc Pays (Vienne), cir. Poulard blanc lisse.
Rome, V. Richelle blanche de Naples,

Blliblme de la Seine-Inférienrs, 8. 35, p. 485,
Poulard blanc & ugi long. du Gdtingis
Blé blane, Gros Gros blé blanc {Oam)

Blé blane du Loudunais, V. Flandre.

BIé blanc sans barbes de Toscane, V. Blé de Mars sans

barbes ordinaire.

Froment blanc velouté, V. Blé de Haie.

Blé Blazé on Blanc Zée (Nord), V. Flandre.

Blé i):;lm: d'Afrique (Bergerac), cir. Pébaniclle noire de

Blé blen conique (Angleterre), V. Poalard bleu
Blea Rivet {Anglt{ale‘rg), V. )P’oulud bleu.
Blood red, S. 22, p. 456.
Rouge & Beosse.
Rouge anglais.
Syer's red.
' ver wheat.
Froment rouge de Burrel, du doc de Porlland.
Smabiing s prolific wheat,
(] cw
Bhboig.” ©

Blé Prince Albert.

Froment européen.
Red Britannia (Angl.), cfr. Chicot rouge de Caen.
Broad leaf Cape (Blé du Cap & Iargel fenilles), 8. 14,

p- 455.
Blé du Cap sans barbes (Bon mdmier).
Brodies red (Angi),s 6, p. 454.
Red straw white
Salmon (de Goure i
Blé Bronsse (Aveyron), cir. Gros Turquet.
Bl¢ Brousse bl Aveyron), cfr, Pétanielle noire de
Nice.
Brown Chevalier, cfr. 8aumur,
Blé Camus (Pontoise), cfr. Saumur.
Blé du Cap, 8. 31, p. 457,
Blé barbu Pictet (De.tma:]
p sans barbes, V. Broad leaf Ca
Blé dn(‘.\ a l'emilu V. Broad lea Cape
Blé de (:arone (Vienne), V. "Blé de Pays du Gilinais,
Blé h:leu barbes de Cardne (Vienne), cfi. Poulard blane

Blé de Carracas, V. Vicloria.
Blé carré de Mars épl blnmhalre. ¥. Carré de Sicile,
Blé cArRt DE SicILE, 8.
Blé de Mars carré d’e SIﬂte
Blé carré de Mars a épi blanckd(re,
Blé de Créte, Seringe.
BIé Mottu de Crale.
Blé de Phalsbou
Bl du Caucase amélioré, cfr. Caucase barbu.
Blé du Cavcase BARBU, 8. 31, p. 457.
Blé barbu de Naples.
Richelle barbue.
Richelle ronge.
Blé du Caucase amélioré.
Blé du CAUCASE NOUGE 8ANS BARBES, 8. 26, . 456,
Blé du Languedoc (Basswl’yrénéml
Blé du Cayran (Nerac), cfr. Cré
Blé de M. Chasseriau (Rochefort), S. 13, p- 465,
Bié Chevalier (Augl.), V. Hongrie.

Blé Chicot blane SCaen), V. Blé de Pays du GAtinais.
Blé Chicot rouge de Caen, 8, 20, p. 4
Blé petit rouge [Dunu l)
Rouge Tonzard,
Red Britannia.
Blé de la NouvelleZélande, A.
Chiddam (de Gourcy), efr. nonge d'Essex.
Chiddam prize (l.cwuleur), cfr. Jersey Dantzick,
Blé du Caiu, S.9,
Bld du Thibatp de H Noiseile.
Blé de la Cmixe, 8. 17, p, 455.
Blé de U Inde.
Blé de la Chine s(:a.lradoa), V. Mars rouge | barba.
Blé Carsons, S.
Man-Zi.
Chittem, Rham (Angl.), ¢fr. Flandre,
Clover wheat, cfr. Blood red.
Club, elr. Hongrie
Blé Cochon Caen), efr. Poulard rouge lisse.
Blé commun d’hiver & épi jaunlne efr. Cré i
BIé & courles barbes, de M. Gorie, 8. 12, p.
Blé de Creer, 8. 11, p 455,
Froment blanc récolté sur les Cdleaux (DBasses-
Pyrénées.
Blé Grizard de Douai,
Bi# d'hiver ordinaire des environs de Paris.
Blé commun d'hiver & épi janndtre.
Blé du Cayran (Nérac).
Bladette sans barbes (Toulouse).
Pomeranian wheat.
Blé de Poméranie, I. - 4, coll. belge.
Froment anglais, I, - 1! coll. belge,
Blé ronge d’ Armenhéres, coll. belge.
Blé roux d’Armentiéres, coll. belge,
Blé de Crivw, §. 27, p. 456.
Blé rouge velut de Créte.
Blé velu de Créle.
Blé de Crite llFl.‘itu'inr;e:), V. Carré de Sicile.
Blé de Dantzick (Desvaux), V. Nonelte.
Blé de M, Decaze, cfr. Poulard blanc velu de Touraine.
Devonshire,cfr' Talavera.
Blé dioré barbu (Aveyron), V. Blé barba d'hiver ordi-
naire
Blé doré, de M. Bourgeois, cfr. Poulard gros rouge.
Blé dur, de Vendome, V. Trimenia.
Durum (Desfontaines), V. Trimenia,
Blé Eclips, cfr. Vﬁh:ttmglun
Blé d’EcyrTE, 8. 43, p. 487,
Poulard carré Amim}
Gros Poulard carré, du Puy-de-Dome.
’ Poulard carré d’Auvergne.
Blé espagnol barbu,
ExcrAx commun (du GAtinais), 8, 51, p, 489,
Froment Locular.
Petite Epeautre.
Engmm prolifére (Risso).
Engrain brun, V. Amidonnier noir.
Engrain prolifére (Risso}, V. Engrain commun,
Epeaule blanche (Gitinais), V. Poulard blane lisse.
Epeaule rouge, V. I'mllar(i rouge lisse.
Petite Epeautre, V. Engrain cofmmiun,
Epeantre blanche (Gtinais), V. Poulud hlmc lisse.
EPEAUTIE BUANCHE BARBUE, 8. 53, p. &
Triticum Bengalense. b
Epeautre blanche barbue (Philippar).
EPEAUTRE DLANCHE SANS nmnas, 8. b2, p. 489,
Epeaulre commune
Epeantre blene barbue (Phﬂnppar}, V. Epeautre noire
barbue.
Epeautre blonde on dorée, 8. 52, p. 489,
Epeautre commune, V. Epeautre blanche sans barbes,
Ep;:utre grise barbue (Philippar), cfr. Epeautre noire
rh
Epeautre de Mars (Alsace), V. Amidonnier blang,
Epeautre noire ba(rlma,é‘z 53, p. 489,
Epeautre bleue barbue (Philippar).
Epeaulre grise barbune (Philippar).
Epeantre rose barbue [Pl:illppur}
Epeaulre ramenx (nonmn? V. Fromeunt plal rameuy.
Epeautre rose barbue (Philippar', efr. Epeaulre noire
barbuoe.
Epeautre rose imberbe, ofr. Epeaunlre rousse A épi gréle.
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Epeautré rousse & épi grdle, 8. 52, p.]489,
ulre rose imberbe.
Blé d’Espagne, cfr. Xérés.
Blé d’Espagne de Mars, V. Talavera de Bellevoe.
Blé d’Epagne de M. Pierron (Nord). V. Talavera de
M Bellevue. .
Blé d’Espagne de M. Pinla (Somme), V. Talavera de
Bellevue.
Blé Espagnol barbu (Basses-Pyrénées), cfr. Bié PEgypte.
Espagnol sans barbes (Basses-Pyréndes), S. 43, p. 487.
Bl¥ Lubernac (Venddéme).
Blé FrLLEMBERG, S, 12, p. 455. N
Touzelle blanche Seringe.
Blé Pictet.
’ Blé Gagarin.
Bié Fin, de Nérac, V. Blé barbu d’hiver ordinaire.
Blé Fin, de Toulonse, V. Blé de pays du GAtinais.
Fireter (Blé blanc d:}, cfr. Whittington.
Flander’s short eared, V. Hérisson.
Blé de FLanDRE, S. 1, p 452.
Blé blanc, Blé Blazé, Blé blanc Zée (Nord).
Blé de Bergues.
Tiflis de M. Noiselte.
Blé blanc du Loudunais.
Blé recu d'Auvergne (M Girard, n°1).
Chitiem.
While Kent.
Schirefl’s.
Silver drop.
Pearl white.
Blé Perle, Lawson.
Blé Hopetoun.
Foak’s white, cfr. Rooge d’Essex.
Franc blé de la Seine-Inférieure, V. Blé barba d’hiver
ordinaire.
Franc blé & barbes (Caen), ¥, Blé barbu d’hiver ordi-

naire.
Froment blanc récolté surles Coteaux (Basses-Pyrénées),
V. Crépi.
Froment l::" 605, Collection belge, cir. Blé de Pays du
Gdtinais.
Froment européen de M. Billes, cfr. Blood red.
Froment rouge de Burrel, du duc de Portland,
cfr. Blood red.
Froment royal blanc d’Angleterre, cfr. Saumur,
Blé Gagarin, cfr. Fellemberg.
Garagnon & barbes grises, cfr. Garagnon de la Lozére.
Garagnon & barbes noires, ¢fr, Garagnon de la Lozére,
Garaguon blanc, V. Garagnon de la Lozére.
Garagnon, de la Lozére, S, 37, p. 445.
Garagnon blanc.
Garagnon a barbes grises.
Garagnon a barbes noires.
Garagnon poir.
Bié sorli du Garagnon uoir,
Garagnon noir, cfr. Garagnon de la Lozére.
Blé sorti du Garagnon noir, cfr. Garagnon de la Lozére.
BLE DE Pavs du GAtinais, §. 11, p. 455.
Blé de Revel.
Blé fin, de Toulouse.
Blé de Cardme (Vienne).
Blé Chicot blanc (Caen).
Langley’s red (Angl.).
Froment blanc indigéne (n° 608, coll. belge).
Froment (n° 605, coll. belge).
Froment jaune (1. - 21, coll. belge).
Froment rouge de Pays (Anvers).
BIé géant d’Eley, cfr. Whittington,
Blé géant de Sainte-Hélene, V. Nouette. .
Blé de M. Girard, ne 4, clr. Poulard d’Auvergne & épi
long.
Golden drop, S. 21 p. 456.
Red Marygold. =~
Froment rouge Britannia.
Golden drop blanc, S. 14, p. 455.
Spring Talavera.
Blé de Momie (Mommy wheat).
Goudpe, de Maine-et-Loire, cfr. Gros blé de Montauban.
Goultidres (Nérac), cfr. Poulard roux velu (Cormery).
Blé A grain jaune, de M. Bazin, V. Bicklinsé
erano bianco (Rome), V. Richelle blanche de Naples,
Grano moro (Rome), cfr, Pétanielle noire de Nice.

Blé gris de Brissac, cfr. Rouge de Sainf-Laud.
Blé gris de Saint-Laud, V. Sauvmur.
Blé gris (Seine-Inférieure), cfe. Poulard rouge lisse.
Blé gris Semaine de Saint-Laud, cfr. Blé da Nord.
Bié Grizard, de Douai, cfr. Crépi.
Gros blé, Gros bié blanc (Caen), V. Bié blanc de la Seine-
Inférieure.
Gros blé, Gros blé gris (Caen), ¥. Poulard rouge lisse,
Gros blé de Montagban, 8. 42, p. 487,
Grossagne de Sifflard (Nérac).
Blé renflé sans barbes,
Goudpe, de Maiune-et-Loire.
Grossaigne, des Basses-Pyrénées.
Grossagne Mautezin.
Gros Poulard d’Auvergne (Girard, n° 8), 8. 41, p. 487.
Grossagne Mautezin (Nérac), cfr. Gros bléde Montauban.
(;rossagnta X e de Sifflard (Nérac), cfr. Gros bi¢ de Mon-
uban,

Grossaigne, des Basses-Pyrénces, cfr. Gros bié de Mon-
tauban

Grossaille, de la Gironde, cfr. Gros Turquet,
Blé de Haig, 8. 18, p. 455.
Blé de Haie ou Froment blanc velouté,
Tunstall.
Triticum Keeleri.
Blé de Haie hatif.
Blé de Haie rouge.
Blé de Haie hatif, c(r. Blé de Haie.
Blé de Haie rouge, cfr. Blé de Haie.
Hardy white (Ecosse), 8. 5, p. 454,
Blé brun d'Heidenberg (Belgique), S. 29, p. 457.
Blé BERrisson, S. 32, p. 457.
Barbu compacte.
Heérisson brun,
Hérisson court.
Flander’s short eared,
Hérisson blanc.
Tiflis, n° 2.
Hérisson rouge.
Hérisson roux. i
Tiflis de M. Reynier, )
Odessa épl court barbu.

| Blé Hérisson blanc, cfr. Hérisson,

Blé Hérisson brup, V. Hérisson.

Blé Hérisson court, V. Hérisson.

Blé Hérisson rouge, cfr. Hérisson.

Blé Hérisson rouge, cfr. Hérisson.

Blé HICKLING, §. 8. T

Saumon de M. Monnot-Leroy.

Hickling's red.

Blé de M. de Valcourt.

Blé & grain jaune, de M. Ba zin. :

Blé du Mesnil. e

Blé du Mesnil Saint-Firmin.

Blf1 gi:_Saint-Firmin. de M. E. Garreau.
istin.

Blg l;ickling blanc, Hickling & grain blanc, Galland,

Blé Rickling’s prolific, cfr. Rouge d’Essex.
Blé Hickling’s red, cfr. Hickling.
BIé Histiu, cfr. Hickling.
Blé d’hiver ordinaire des environs de Paris, cfr. Crépi.
Blé de HoNGRIE, S. 7, p. 454.
Blé blanc de Hongrie.
Blé anglais, des environs de Blois.
Blé Chevalier.
Album densum, de M Lecouteur.
Blé trouvé dans le Tiflis de M. Noisette.
Peélit lflé de M. Crespel Delisse.
ab.
Blé de Hongrie épi long, S. 7, p 454.
Blé Vilmorin (Lecouleur).
Blé de Hongrie rouge, §. 23, p. 456.
Blé Hopetoun, cfr. Flandre.
Blé de Hunter (Ecosse), S. 4, p. 454.
Uxbridge. ,
Priory.
Mungowel.
Blé de I'lnde, V. Blé de la Cline.
Blé d’1smaél (Marseille), cfr. Gros Taganrock.
chlznqnt Jjaune (1. - 21, coll. belge), cfr. Bié de Pays du
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plé Jensey DaNTHIG, S. 4, p. 454,
Chiddass peise, ~°

White Seolch, Blé blanc écossais.}
umummu. V. Lammas.
Hiaswnﬂ(ﬁnno), . Blé de mars sans barbes

Kessingland red wheat, efr. Witlin
Triticom Keeleri, V. B!é da Haie,

llél.;;:u,s 21, g“{ ke
Blé Joannet ' de Chatatterault.

Bumlailwm}
warandm :
Blé Lam d.bh! V. LAmmas
mas, blé rouge : :
Htl.mmntdowu.s. , p- 456,

Manche,
L-*,'lnd.d‘r !lldlial'aylducwnlh
‘ yréndu} cfr, Blé do Cau-

case rouge sans

Froment Locular, V. commung
Blé du l.nrd\"ulem. efr. White Essex.
llldl.ubum{?andﬁme) V. sans barbes,

Blé de Mai (Aisne), V. Mars rouge barbu,
Blé de Mai }. V. Mars rouge barbu,
Blé de Mai (M. Darblay), efr. Trimenia.
Blé de Mai ne), Mars rouge barbn,
Blé dur de lnnl‘radonh. cfr. Trimenia
Man-Zi, V. Blé Chinois.
e

Blé de Mars rooge sans barbes,
Blé de MARS BARBU ONDINAIRE, S. 30, p. 457.'

Blé de Toscane,

Grano Marzuolo

.

Froment de Mars blane sans barbes (Maison rustique,
n* 2), V. Mars sans harbes ordinaire.

Blé de Mars carré de Sicile, V. Carré de Sicile.

Blé de Mars, dal.auin.ctr. Bi¢ de Mars sans barbes
ordinaire.

Blé de Mars de Douai, V. Blé de Mars sans barbes ordi-

naire,
Blé de Mars élevé, V. BIé de Mars sans barbes ordinaire,
Blé de Mars de la Manche, S. 30, p. 457,
BI6 de Mars nain, cfr. BIéde Mars sans barbes ordinaire.
llidelnummw.s 33, p. 457.

Odessa (euﬁru (comm., de Marseille).
Bié de ta Chine (Calvados).
Touszelle mi: barbus.
Victoria (Gillet de Grammont).
Blédde Mal (Vienne).
Blé de Mai (Aisne).
LR -
ars rou MNS DAl r. .

Blé de Mans nnfnm ORDINAIRE, 8. 12, p. 454,
mﬁm de:ilrmb!auc sans barbes (Maison rus-
Blé de Mars de Douai.

Bl¢ blane sans barbes de Toscane.
\ Bléde Mars élevé.
Blé Jouannet (\'lenne) !
Blé de Mars, de M. Bazin.
llltdnnmumhuhu ancien, des environs de
de

Blé de Mars nain,
Mars sans barbes ancien, des environs de Paris,
efr. Blé de Mars sans barbes ordinaire.

. 20, p. 456.
grldln. V. Blé rou de
(Grano) r. Mars har
lteoque \readom.-‘) V. Blé du Nord.
Desvaux), V. Nonette,
ecque (Meurthe), V. Nonetle.
unil cfr Hickling.

E

“ordinaire.

ESEEEESE
%E‘&&&
2FF
ll

de Mimacte, §. 05, . 487,
Blé d’ Abondance ( Touraine).

gﬁ zmutre (Annonces).
Smyrne.
Blé rameux jaune.
Blé rameux rouge
Blé de Miracle, t Gpi bron.
Blé Mitadin {Langlledoc}, cfr. Poulard rom'. velu (Cors

mery).
Blé de Mogador, V. Pologne ordinaire.
Blé de Mogador, ofr, Trimenia.
Blé de Momie (Mummy wheat), efr. Golden drop blanc.
Blé de la Mongolie chinoise, efr. Pétaniella blanche.
Blé Monstre (Annonces), V¥, Blé de Miracle,
Bié MoxTrosien (Vaucluse), S. 20, p. 450,
Blé d’Akermack.
g:g :ottu de al?(m' V. Camé de sldla.
HNZOW
Narhonm %lme‘lle; V. nooulllon
Narbonne rouge (Marseille F nolml!hn
Noxerre (de Lausanne), 8. 41, p.
Géant de Sainte-Héline.
Blé de la Mecque (Desvawx).
Bléde la Mecque (Meurthe).
Bld de Dantsick.
Blé du Nomn, 5. 34, p. 485
Blé & six cares de Thutré. (Vienne).
m«rf dﬂ;ﬂ'ubrmu
e la ur
Poulard ug:c lgll
Blé gris Semaine de Saint-Laud.
Blé r'ew de la Nouvelle-Zélande, A, cfr. Chicol rouge de

Blé rrqu de la Nonvelle-Zéland ae D, efr. Rouge de Thuré.
Froment de la Nouvelle-Zéla du duc de Portland ,
cfr. White Essex,

Blé d'Odessa épi court barbu, cfr. Hérisson.
Blé d’0dessa rouge barbu, V. Mars rouge barbu.
Blé d’Onessa sans panBes, 8. 19, p. 455,

Blé d Alger.

Blé Meunier (Vaucluse).

Fichelle de Mars.

Richelte de Grigno.

Touszelle de Provence.

Richelle de Provence.
Blé d'Odessa tendre (Marseille), V. Mars rouge barbu. |
Oxford prize hlmc, ¢fr. Wiite Essex.,
Oxford red, cfr, Blood red.

da Padoue, efr. Roussillon.

rille pleine de Mareuil (Vendée), S. 19, p. 455,
Blé P

quet, V. R
Bli:lje Pays (Cltlmlult}, . Blé barbu d'hiver ordi-

Pale red Cape, cfr. Talavera de Bellevue,
Pearl white, cfr. Flandre.
Blé Perle (Lawson), cfr. Flandre.
PETANIELLE RLANCHE , 8. 37, p. 485,
Poulard blane de Nm, n* 2.
Blé de la Mongolie chinoise,
PETANIELLE SOIRE DE NICE, 5. 44, p. 487,
Grano moro (Rome).
Blé bleu d’Afrique (Bergerac).
l Brousse ble::itm (Aveyron),
|

{ Poulard brun de Ia Vienne.
Peyrh blane (Nérac), cfr. Poulard hhum de Tou-

BH dc- Phals V. Carré de Sicile,
Blé Pictet, cfr. Fellemberg,
Froment Plat blane, 8. 48, p. 487.
Froment Plat roux.
Plat compacte, S. 48, p. 487
Amidonnier compacra (Seringe).
Plat étalé (Desvaux), V. Gros Taganrock.
Plat géant (Desvanx), cfr. Poulard Iiue.
Plat noir dans le Plll roux, S. 48, p. 4
peantre rameux (Donci er-)
Froment Plat ronx (Desvanx), ofr. Froment Plat blanc,
Plat de Xerds (Desvaux), V. Xérds,
Blé de Pologne compacte, S. 49, p. 489,
Blé d' Alger, du général Ga
Blé de Pologne devenu tendre, c(‘r. Bogaa ordinaire.
Blé de PoLoGNE ORDINAIRE, 5, 49, p. 489,
Bléd de Mogador.

oiginzea by GOOGl €
. C
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Pologne devenu tendre.
Blé de Pologne de Varsovie, V. Talavera,
Pomeranian wheat, efr, Crépi.
Blé de Poméranie (1. - §, coll. belge), efr. Crépi.
Pomon on Sopton (Saift-Valery-ga-Caux), 8. 6, p. 454,
Poulard d"Auvergne, & épl long, 8. 41, p, 487,
Girard, n° §,
Poulard Barthére, cfr. Gros Turquel.
Poulard de Beance & baibes éaduques, cfr. Poulard

gros rolge.
Poular‘ii blanc A barbes caduques (Vienne), cfr, Blé da
Nord.
Poulard blanc & &pi long do GAtipais, v, Blé blanc de
la Seine-Inférieure,
Poulard blanc de Nice, clr, Pélanielle blanche.
Poll_llard blanc de Touraine (Liméray), ¥. Poulard blanc
1888,
Poulard blane du Blaisois, ¥. Poulard blanc lisse.
Poutanp BLasc Lisse (du GAtinais), 8. 35, p. 485.
Epeaule blanche,
Epeautre blanche.
Poulard blanc du Blalsois.
Blé Poule (Touraine).
Poulard blane de Tbn?im | Liméray).
Blé de Taganrock de M. Leblanc-Duplessis, de
Vitry-sur-Marne.
Blé de Taganrock, Beaumont (Loiref).
Blé de Taganrock, de M, Mainville (Sologne).
. Blé de Taganrock, de M, Creusé-Delessert, &
Chdlellerault.
plé blane de Chdtellerault,
Blé sang barbes de Cardne (Vieane).
Poulard blane liss¢ de Touraine (Cormery).
Bié blanc de Pays (Vienne).
Aubron blanc (Anjou).
Poulard blanc lisse de ‘Touraine [Cormery), Indre-el-
Loire, ofr. Poulard blanc lisse.
Poulard blanc velu A barbes caduques, cfr. Poulard
blanc velu de Touraine.
Poulard blanc velu du Gatinais, §, 38, p. 485.
Poulard blanc velu de M. dé Sainville,
POULARD BLANC YELU DE TOURAINE, S, 48, p. 485,
Poulard blanc velu & barbes caduques.
Aubaire blanche.
Blé de M. Decaze,
Peyrés blane,
POULARD BLEU, 5. 44, p. 487.
Blew Rivel (Angleterre).
Bleu conique (Angleterre).
Dlé & barbes et balles violelles,
Poulard blond lisse, 8. 39, p. 485,
Poulard brun de la Vieone, ¢ir. Pélanielle noire de Nice.
Poulard carvé (Amiens), elr, Blé I'Egypte.
Poulard carré d’Auvergne, clr. Dlé Ll'ngypie.
Gros Poulard carré du Pny-de-Dome, ofr. Blé d"Egyple.
Poulard d'Hubernac, V. BIé du Nord.
POULARD GROS ROUGE, S, 40, p. 4835.
Poulard rouge lisse aépillets élargis (Limagne).
{ Poulard rouge lisse de Beauce.
| Poulard de Beauce & barbes caduques.
Blé doré, de M. Boorgeois.
Poulard rouge fisse da Beauce, efr. Poulard gros rouge,
Poulard rouge lisse & épillets élargis, V. Poulard gros
rouge,
I'nula?-l rouge lisse d'Auvergoe, V. Poulard rouge lisse.
PouLAnp Rovck Lissk (du Glinais), §. 99, p. 485,
Epeaule rouge.
Bié Poulard rouge lisse d' Audergne,
Plat géant.
Blé gris (Seine-Inférieure), x
Blé Cochon, gros blé, gros blé gris gc:wn}.
POULAKD BOUX VELU (L‘ur:uur?), 8. 41, p. 487,
Dlé Mitadin,
Blé Milanais de la Limagne.
Goulblitres (Nérag).
Poulard roux velu de Beauce, 8, 41, p. 487,
Blé Poule (Touraing), V. Poulard blanc lisse.
Di¢ Prince Albert, clr. Blood red.
Priory (Ecosse), cfr, Huuler,
Blé de BameiLLox, 8, 21, p, 456,
Froment rouge de M. Van Malders.
Froment rouge (coll. belge).

Blé Rameux jaune, cfr. Miracle.
Blé Rameux rouge, cir. Himl&i -
Blé Raton (Duire—élnrdrienre). V. Rouge de
Blé Razé ou Bladelte (Toulouse), cfr, Roussillon,
Blé Red Britannia, cfr. Chicot rouge de Caen,
Blé Red chafl Dantzick, efr. Striped chal.
Blé RED KENT, S. 22, . 456,

shg:'lt straw red. d )

Blé de Saint-Briguc (du Taya),
PR a1 eﬂl'r v .

Marygold, cfr. £
BI6 Red straw white, clr. Brodies red seed. ,
Red straw winter wheat (Elats-Unis), cfr. Bi¢ fSuisse.
BIé renflé sans barbes, cir. Gros blé de Montsubaa.
Blé de Revel, V. Bléc!.:‘pays du Galinais.
Froment de Rham ( gzque). V. Houge d’Essex.
Richelle barbue (comm. de Marseille), .Cznmobnk.
BICHELLE BLANCHE DE NArLES, 8. 16; d. 455,
Blé blanc de Rome, Grano bianco,

Bl e a

Ri le e de Naples. e
nlc;el%edbhncha de Pmten:s, cfr. Richelle blanshe da

aples.

Richelle de Grignon, ¥, Odessa sans barbes:
Richelle de thars, ¥. Odessa sans barbes. i
Richelle de Provence (Marseille), V. Odessa sans barbes,
Richelle rouge (comm. de Marseille), cfr. Cancase barby.
Richelle rouge de Naples, cir. Richells blanche de

Naples,
Bleu Rivet (Angleterre). V. Poulard bleu.
Blé de Ro , ofr. Roussillon,
Blé de Rostoll (Anvers), cfr. Lammas.
Blé grand rguge, V. Lammas. -
Blé petit rouge, Desvaux, cfr. Chicol rouge de Gaen,
Blé rouge anglais (Lisieux), V. Blood red.
Blé rouge anglais, V. Laminas.
Blé rouge d’Armentiéres (coll. belge), cfr. Crépl.
Froment Ronge (coll. belge), clr, mml»llnn
Froment Rouge barbu du Gatinais, cfr. Fromenf &'sa-~
tomne rouge barbu. ; :
Froment mu%e Britannia, cfr. Golden drop.
Blé rousahaba;“u de la Manche, V. Fromeat d'aufomne
rouge barbu.
Blé Rouge de Beaulort, cfr. rouge de Saint-Laud.
Blé noll.zge de Brefagne, 5. 20, p. 456,
Blé Raton.
Marselage grisdire (Desvaux). i
B}S Rouce ;’Eoom;, :{ Blcmlgl.1 Red. ™
Blé rouge d’ te, cfr. Aubaine rouge. . |
Blé rouge deﬁ?nﬂfimns de Paris, 8. 21, p. 458,
Froment rouge ordinaire sans barbes.
Blé Rouge des Vosges (Roville).
Blé Rouge sans barbes d’Alsace.
Touzelle ro?e de Bergerac.
Rouge fin de Beauce.
Blé rouge, de M. de_Sainville.
Blé Rouce D'Essex, §. 6, p. 454, z
Rouge d Bssex o balles blanches, i
Froment de Rham (Belgique).
Hickling's prolific. 4
Chiddam (se Gourey).
Foak's white. ; .
Blé Rouge d’Essex 4 balles blanches, ¥. Rouge d'Essex.
Blé ROUGE DE LAIGLE, 8. 28, p. 456.
Bié Pdguet.
Blé Rouce DE LA MaNcHE, 8. 20, p. 456, :
Froment roux de Pays de M. Van Isterdasl,
l’r&m&nl_ Bouge de Pays (Anvers), cir. Blé de Pays du
nais.
Blé rouge de Saint-Laud, §. 23; p. 450.
Rouge de Beaufort.
l Fromeni ft'rbride.
Blé gris de Brissac. . ;
Blé Rouge, de M. de Sainville, cfr. DI6 Rouge des envi~
rons de ‘
Blé Rouce pe TauaE, 8. 89, p. 485.
Blé de la Nouvelle-Zélande, D. )
Blé rouge fin de Beauce, cfr. Rouge des environs de

Paris.
Froment Rouge de M. Van Malders, cir. wﬂllmi.
Blé Ronge dl;? Vosges (ile loirille)’, V. rouge des

environs de Paris. g
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pdle du Cap (Pale red Cape), ¢fe, Talavera
m mhrbﬂd‘ihm?ﬂénougadumﬂ-
llnu.se ‘rouurd (Cotes-du-Nord), cfr, Chicot rouge

nunm “velu decr%le, V. Crite.
lltdanommis.zo,p 457,
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Saisetla de y V. R s

. (de Gourey), eﬁm red seed.
de M. Monnot-Leroy, V. Hickling.
Blé de Sauwom, 5. 10, p. 4bé.

Ty
d‘ ondal&ien.?nonnﬂlon.

mem ) v Roussillon.
de

==

ulﬂllon.
(Elats-Unis), RBTHS Becbe ordinsive.
am rop, ¢fr. Flandre,

Somon ou Pomon (Slht-hluym!). 6. 6,

M} 8. 13, p. 455.
¥ Red sirew winter wheat, |

M., de Sain S . 454, :
%:?E&'h Blood red '1'19, &p
'l'munmts.ﬂ,p.m.

&' o] (Ml
Froment Tripel. »
'llllln:'m “:.\(a;uml 47,p. 487,
g 0} n?a.l -sur-M.), ¥. Poulard blanc lisse.
lerault), V. Poulard blane lisse
hw Beaumont) (Loiret), V. Poulard blane

ﬁbm olog V Pnnlard blano lisse.

ﬂh Taganrock noir [V:anm), c.[r “Pétanielle noire de

Wﬂmw de Marseille), V. Ma-

Blé de TALAVERA, §. 3, P ;g'a
Blé anglais voisin du Talavera (mmnw).
Blé de Pologn de Varsovie.
8yra (Anglelerre).
Devonshire (A elerm}
Froment blane md de Im (levqno)
TAVERA DE BELLEVUE, 8. 14, n
Blé d’Espagne de mars.
Blé d'Espagne, de M. Pierron (Ni
Bié d Espagne, de M. Pinta (Somme).
Pale red Cape (Rouge pile du Cap).

Mﬂeﬁ?@ﬂﬂ

cares de Thurd (?Ienne), V. Nord.
de M. g
V, Hongrie.
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g2al

Noiselte,
l it do
5, a“e&'wns'rﬂm
sy ua?iﬁ'mmﬁm
murmmww.vmwwm
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:
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;eega

26

Touselle anon
|Tou le uu n}ulle de pmm

y.
Touzelle blanche barbue, §. 80, p. &7
Tougale hianhe ?&?ﬁ"ﬁa " Folem
Touzelle hlanche
ol et “3"“
To rouge ue, ars ““'l'
'munlla rnunade ergerac, ¥, Blé rouge des enyirons

'{fuulle de Provence,’s, 26, p. 4
Trémois de Beaufort [mna-upl.oin), cle, Mars

barbu ordinaire.
Blé 'I'l.l.lmA, 8. 40, p‘. f:&? )
onlaines
Bld dur a‘ gemfﬂm o3

>

16 d
Blé de Mai, de M. Darb
de Ia Trinilé, V. Victoria. h’
omer t'l'ripe!. . Gros Taganrock.
burhuewm (Angleterre), V. Epeautre blanche
Triticum fastuosum, cir. Xérds,
Triticum gsdc l.elmnmm, V. Blé de Hale.
Blé Tunstall (Angl.), V. Blé de Haie.
Gros TunQuer, 5, ‘it. P 687.
Turquet o siz
Grossaille, rondu. =3
Pounlard nurlhtrc (Toulouse),
Bl.adsilu de Docous (Nérac).
B¢ Brousse (Aveyron),
Turguet i nin ¥. Gros Turquet,
U:brid ! cir. Hunter.
Dlé de I du Vllooun. ofr. Hickli :
Froment da v-ndmhml, clr. Kenl

Blé velu de
ﬁmu de lnnlw, cfr. Lammas velouté,

de Vicronia ou de 70 souns, S. 30, p. 457,

Blé de la Trinité,

Blé de Carracas.

Blé des Iles Barbades.
B‘m ictoria (Gillet de Grammont), V. Mars rouge

‘Wheat new ﬁnmuorfolk,s az. p. 466,
Blé Wum EssEx, 8. 6, p )
Blé blane d’g
Bl anglais de Dricqnnbec. i
Baltewel Suflolk. 1
Lord Western.

rize blane,
rom"?a de la Nouvelle-Zélande, du duc de
Blé white Ken str ﬂmdra

Blé white ersey Dantzi
Blé Whittingham ;nsmlc, efr. whltlmgtnu

wGoogle
C
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Blé Warrrneron, 8. 2, p. 454. ,
Eclips. o
Géant d’Eley.
Whittingham gigantic.
Fireter’s,
Kessingland red wheat.

Blé de XEnks, S. 48, p. 487.

Plat de Xérés.
Triticom fastuosum.
Blé d’Espagne.
Bié blanc Zée (Nord), V. Flandre.

Louis ViLumorin,
Membre de 1a Société centrale d'agriculture.

FOIRE DE BETAIL DE QUIRNBACH.

A mesure quela civilisation fait des progrés,
que les communications deviennent plus fa-
ciles, le nombre des foires diminue. Il y en a
cependant qui resteront, ce sont celles de bes-
tiaux. Les bestiaux sont une marehandise
qu'on ne peut garder en magasin ; ils ne peu-
vent pas étre I'objet de spéculations commer-
ciales a long terme; il faut qu'il y ait, & des
époques fixes, des lieux de réunion ou lescul-
tivateurs aménent les bédtes & vendre, et ot
viennent se pourvoir les acheteurs, soit pour
leurs propres besoins, soit pour transporter
ailleurs et revendre.

Mieux un pays est cultivé, plus il nourrit
de bétail, et plus y devient actif le commerce
du bétail ; c’est ce qui explique I'importance
croissante que prennent certaines fojres. De
ce nombre est celle de Quirnbach. I1y a trente
ans que je la fréquente, et elle est aujourd’hui
beaucoup plus considérable qu'elle n’était
quand je I'ai vue pour la premiére fois. Eile
est maintenant intéressante, non-seulement
pour le cultivateur, mais aussi pour I’obhserva-
teur, pour le touriste, et les crayons des Cham,
des Gavarni, des Granville, y trouveraient de
nombreux et de précienx sujets de caricatures
et tableaux de mceurs locales.

Quirnbach est situé dans la Baviére rhé-
nane, dans une des vallées latérales du Glane,
4 deux lieues de la petite ville de Cousel, et
quatre lieues de Hombourg, ou passe le che-
min de fer de Metz & Manheim par Forbach.

Quirnbach est un petit village, caché dans
une gorge étroite. Ce n’est pas un lieu de pas-
sage; aujourd’hui on y arrive par un bon che-
min macadamisé ; mais il n’y a pas longtemps
que tous les chemins qui y aboutissent étaient
détestables ou impraticables pendant une par-
tie de I'hiver. On croit que c’est précisément
cette circonstance qui, a la fln du siécle der-
nier, a donné de I'importance aux foires de
Quirnbach.

Aprés I'occupation frangaise, en 1793, il
se passa plusieurs années avant que I'ordre fit
rétabli; et dans ce coin isolé, cultivateurs,
bouchers et marchands de bestiaux, trouvaient
un lieu de réunion ol aucun soldat ne venait
les troubler. L’habitude acheva ce qu'une
cause fondée en raison avait commencé, et
quoique la localité fit tout A fait défavorable
a une réunion considérable de bétail , quoi-
qu’il y edt a deux kilometres un grand village
qui offralt un bel emplacement, quoique la

ville de Cousel ait fait tous ses efforts pour
s’emparer des foires, la vogue resta & Quirn-
bach, et vendeurs et acheteurs continuérent &
s'y réunir.

Tout ce pays ne présente que des coilines
ou montagnes peu élevées et d’étroites vallées.
Les terres sont une bonne argile rouge; les
prés qui occupent les vailées sont de bonne
qualité. Privés de communications et de dé—
bouchés pour les produits de la terre, les ha-
bitants se sont adonnés a I'éleve du bétail, qui
a été pour eux une source de prospérité. lis
sont bons et honnétes, et on voit encore dans
les villages I'aisance que fait malheureuses
ment disparattre ia division infinie des pro—
priétés, qu'améne partout une rapide angmen-
tation de population.

La premiere fois que je suis allé a Quirn-
bach, en arrivant a cheval, la veille de la
foire, j’avals donné a I'hotesse, qui ne me con-
naissait pas du tout, mon manteau et ma
ceinture remplie d’argent ; le lendemain quand
je lui redemandai mes effets, eile m’ouvrit
une grande armoire remplie de manteaux et
porte-manteaux : « Voyez, me dit-elle, et cher-
« chez ce qui vous appartient. » Quand , plus
tard, jedemandal mon compte, A ma question :
« Combien vous dois-je? » on me répondit par
cette autre question : « Qu'est-ce que vous
avez? » On y soupait alors pour 12 kreutzers
( pas tout afait 45 ¢. — 28 kr. font 1 fr.). Le
diner & table d’hote coutait 16 kr. (62 1 c.).
On avait pour diner un trés-bon potage au
riz, du beeuf, du mouton et du-porc bouillis,
avec des cornichons pour hors-d’ceuvre ; deux
sortes de légumes, deux sortes de viandes ré-
ties, de la salade, et pour dessert des giteaux
de toute espéce. Le vin, comme c’est I'usage
en Allemagne, se paye a part; le demi-litre
cotite 12 kr., et les aubergistes y font un pro-
fit d’au moins 100 p. 100. Le matin, pour le
déjeuner, il se fait une énorme consommation
de café trés-léger, a 4 kr. (15 c.) la demi-tasse,
avec du giteau & discrétion. Ainsi le paysan
doué du plus robuste appétit,, peut faire ses

‘trois repas, en lui accordant deux demi-tasses

de café, pour 8 + 16 + 13 =36 kr.,ou 1 fr.
30 c. Ces derniéres années, le diner est servi
avec plus de recherche, et le prix en a un peu
augmenté. »

Quant aux chevaux, on ne leur pése pas le
foin, le ratelier ne désemplit pas; I'avoine leur
est largement mesurée, et bétes et gens peu~
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